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/\ VIKTIGE SIKKERHETSFORSKRIFTER

Alle apparater

Nar du bruker elektriske apparater, ma du felge grunnleggende sikkerhetsforholdsregler,
inkludert fglgende.

ADVARSEL - Gjgr felgende for a redusere faren for brannskader, elektrisk stat, brann,
personskade og eksponering for overdreven mikrobglgeenergi:

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

9)

Les alle instruksjoner far du bruker apparatet.

Les og felg «<FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG OVEREKSPONERING FOR
MIKROB@LGEENERGI» pa side 3.

Apparatet ma vaere jordet. Det ma bare kobles til en dedikert avgrening og jordet
stikkontakt.

Monter eller plasser dette apparatet i samsvar med de medfelgende
monteringsinstruksjonene.

Noen produkter, som hele egg og forseglede beholdere - for eksempel lukkede glasskrukker
- kan eksplodere og ma ikke varmes opp i denne ovnen.

Bruk bare apparatet i samsvar med anvendelsesomradet som er beskrevet i handboken. Ikke
bruk etsende kjemikalier eller damp i apparatet. Denne typen ovn er spesielt utformet for a
varme, koke/steke og riste matvarer. Den er ikke utformet for industriell bruk eller bruk i
laboratorium.

Apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet ma ikke brukes hvis en dar, en ledning eller et stgpsel er skadet, hvis det ikke
fungerer som det skal, hvis det er skadet eller hvis det har falt i gulvet.

Service pa apparatet skal bare utfgres av kvalifisert servicepersonell. Kontakt ditt naermeste
autoriserte servicesenter vedrgrende kontroll, reparasjon eller justering.

10) Apningene pa apparatet ma ikke blokkeres eller dekkes til.

11) Apparatet ma ikke oppbevares utenders. Produktet ma ikke brukes i naerheten av vann, for

12)
13)
14)
15)
16)

eksempel ved siden av en oppvaskkum, i en fuktig kjeller, i naerheten av et svtgmmebasseng
og lignende.

Ledningen og stepselet ma ikke senkes i vann.

Ledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflater.

Ledningen ma ikke henge over kanten pa et bord eller en kjgkkenbenk.

Oven ma rengjeres daglig. Folg rengjgringsprosedyrene i avsnitt 9 i denne handboken.
Gjer felgende for & unnga brann i ovnsrommet:

i. Unnga a koke/steke maten for lenge. Falg naye med pa apparatet nar det befinner seg
papir, plast eller annet brennbart materiale i ovnen under matlaging.

ii. Fjern posestrips med metalltrad fra papir- eller plastposer fer du legger en pose i ovnen.

iii. Hvis materialet i ovnen tar fyr, ma du holde ovnsderen lukket. SIa av ovnen og trekk ut
stremledningen, eller sld av stremmen pa sikringstavlen.

iv. Ikke bruk ovnsrommet til oppbevaring. Ikke etterlat papirprodukter, kjskkenredskaper
eller mat i ovnsrommet ndr ovnen ikke er i bruk.
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17) Vaesker, for eksempel vann, kaffe eller te, kan varmes opp til over kokepunktet uten at du ser
at det koker. Nar du tar beholderen ut av mikrokombiovnen, kan du ikke alltid se at vaesken
bobler eller koker. DETTE KAN F@RE TIL AT SVART VARME VASKER PLUTSELIG KOKER OVER
HVIS DU BEVEGER BEHOLDEREN ELLER SETTER ET KJOKKENREDSKAP | VASKEN.

Mikrokombiovner

1) For store matvarer eller metallredskaper ma ikke settes inn i en mikrobglgeovn. Dette kan
resultere i brann eller fare for elektrisk stgt.

2) Ovnen ma ikke rengjeres med skurebgrster av metall. Deler av bgrstene kan svis av og
komme i kontakt med elektriske deler, noe som utgjer en fare for elektrisk stgt.

3) Ikke oppbevar annet materiale enn produsentens anbefalte tilbehegr i ovnen nar den ikke

eribruk.

4) Ovnsrister eller andre deler av ovnen ma ikke dekkes til med metallfolie. Dette vil fgre til at
ovnen blir overopphetet.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

A\

ADVARSEL

Feil montering, justering, endring, service eller vedlikehold kan fere til skade pd eiendom,
personskade og dgd. Les instruksjonene for montering, bruk og vedlikehold ngye far du
monterer eller utfgrer service pa dette utstyret.

ADVARSEL

FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG
OVEREKSPONERING FOR MIKROBOLGEENERGI

Ovnen ma ikke brukes mens deren er dpen. Dette kan fare til skadelig eksponering for
mikrobglgeenergi. Det er viktig at sikkerhetssperrene ikke overstyres eller tukles med.

» Unnga a plassere gjenstander mellom ovnens forside og apparatderen, og serg for at
smuss og rester av rengjeringsmidler ikke samler seg opp pa tetningsflatene.

» Ikke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er spesielt viktig at ovnsdaren lukkes ordentlig
og at det ikke er skader pa (1) deren (bayd), (2) hengslene og lasen (gdelagt eller
lasnet), (3) dgrpakningene og tetningsflater.

» Ovnen skal bare justeres og repareres av kvalifisert servicepersonell.

ADVARSEL

Koble fra stremmen ved den eksterne hovedstrembryteren fer du utfarer service pa eller
reparerer en mikrokombiovn.

>

ADVARSEL

For a redusere faren for elektrisk stat ma du ikke fjerne eller apne dekselet.
Brukere kan ikke utfgre service pa de innvendige delene. Service skal utfgres av kvalifisert
personell. Koble fra stremforsyningen far service.

ADVARSEL

Dette er et klasse A-produkt. | et boligmiljg kan dette produktet forarsake radiointerferens,
og brukeren ma kanskje iverksette nadvendige tiltak.
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[l Obligatoriske varselskilt

Felgende varselskilt/merknader ma festes pa mikrokombiovnen og tilleggsutstyr pa det angitte stedet, slik at de er lett
synlige til enhver tid.

Varselskilt Beskrivelse

Advarsel for mikrobglgeovner (kun USA og Canada)
Det er fare for ytre og indre brannskader pa kroppsdeler som fglge av eksponering
for mikrobglgeenergi.

Advarsel om varm overflate

Det er fare for brannsar fra heye temperaturer i ovnsrommet og pa innsiden av
apparatdgren.

P>

B Sikkerhetssymboler

Felgende sikkerhetssymboler ma festes pa det angitte stedet pa mikrokombiovnen, slik at de er synlige til enhver tid.

Sikkerhetssymbol Beskrivelse

Vernejording (jording)

Ekvipotensialutjevning

<@

Kundedokumentasjon

=  Kundedokumentasjonen er en del av mikrokombiovnen.

= Ha handbgkene i kundedokumentasjonen tilgjengelig til enhver tid, slik at du kan finne eventuell ngdvendig
informasjon.

= Tavare pa handbegkene i kundedokumentasjonen gjennom hele apparatets levetid.

= Les monterings- og brukerhandboken neye for du bruker, handterer og arbeider pa dette apparatet.

= Hvis mikrokombiovnen skifter eier, ma ogsa handbgkene i kundedokumentasjonen falge med.
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1 Generell informasjon

Tilbake til innholdet >

- 1 Generell informasjon

B Formalet med dette kapittelet
Dette kapittelet inneholder en oversikt over mikrokombiovnen og bruksveiledning for denne handboken.

- 1.1 CE- og UKCA-samsvarserklaering

- 1.1.1 CE-samsvarserklaering

C€

Produsenten erklaerer at mikrokombiovnen overholder fglgende europeiske direktiver:
2006/42/EF (Maskindirektivet)

2014/30 (EMC-direktivet)

2011/65/EU (RoHS-direktivet)

2014/53/EU (Radiodirektivet)

En fullstendig samsvarserklaering er tilgjengelig pa foresparsel.

- 1.1.2 UKCA-samsvarserklaering

UK
CA

Produsenten erkleerer at mikrokombiovnen som er angitt ovenfor, overholder falgende
anordninger i Storbritannia:

e UKSI 2008 nr. 1597 - Supply of Machinery (Safety) Regulations 2008

e UKSI 2016 nr. 1091 - Electromagnetic Compatibilty Regulations 2008

e UKSI2012 nr. 3032 - RoHs Regulations 2012

e Radio Equipment Regulations 2017
En fullstendig samsvarserklaering er tilgjengelig pa foresparsel.

- 1.1.3 UL-samsvarserklaering

C\®
LISTED

US

- 1.1.4 Kontakt din lokale Merrychef-representant vedrerende andre godkjenningskrav
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1 Generell informasjon Tilbake til innholdet >

1.2 Miljevern

Prinsipperklaering

Kundenes forventninger, lovmessige reguleringer og standarder, samt omdemmet til selskapet vart, bestemmer kvaliteten
pa og servicen for alle produktene vare.

Vi har en miljgforvaltningspolicy som ikke bare sikrer at alle miljgforskrifter og -lover overholdes, men som ogsa forplikter
oss til a kontinuerlig forbedre miljgtiltakene vare.

Vi har utviklet et kvalitets- og miljgforvaltningssystem for & garantere konsekvent produksjon av farsteklasses produkter og
sikre at vi nar miljgmalene vare.

Systemet innfrir kravene i ISO 9001:2008 og ISO 14001:2004.

Miljgvernprosedyrer

=  Vioverholder falgende prosedyrer:

= Bruk av produkter som overholder RoHs3

= REACH-kjemikalieregelverk

=  Resirkulering av elektronisk avfall

=  Miljgvennlig avhending av gamle apparater via produsenten

Bidra til 8 beskytte miljoet du ogsa.

1.3 Viktig informasjon

Brukere blir opplyst om at vedlikehold og reparasjoner skal utfgres av en autorisert Merrychef®-serviceagent, og at det skal
brukes originale reservedeler fra Merrychef®. Merrychef® patar seg ikke ansvar for produkter som er feilmontert, feiljustert
eller brukt feil, eller som ikke er vedlikeholdt i samsvar med nasjonale og lokale lover eller monteringsinstruksjonene som
folger med produktet, eller produkter hvor serienummeret er gjort uleselig, utslettet eller fjernet, eller som har blitt endret
eller reparert med uautoriserte deler eller av uautoriserte servicerepresentanter. Spgr distributgren din om en liste over
autoriserte serviceagenter.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX 8



1 Generell informasjon

Tilbake til innholdet >

B 14

B Plassering av typeskilt

Identifisere mikrokombiovnen

Typeskiltet er plassert pa baksiden av mikrokombiovnen.

/B MERRYCHEF )
a1

—

Commercial Microwove | Combination Dven

MADE IN URNITED KINGDOM
WELHILT LN LIMITED

do &

4;

1 Modellnummer

conneX12 og conneX16

Artikkelnummer

Elementer i Merke Betydning
artikkelnummeret
Modell X12 eller X16
Nytteeffekt, konveksjon D 2200 W
F 2200 W /1300 W
G 2200 W /900 W
S 3200 W (bare conneX16)
Nytteeffekt, mikrobalge B 2000 W (versjon med hgy effekt)
X 1000 W (versjon med standardeffekt)
Spenning 30 230V
MV5 220-230V /50 Hz
MV6 208/240V /60 Hz
00 200V
20 220V
Frekvens 5 50 Hz
6 60 Hz
Ledning A-Z Eksempel: H = L+N+E (4 mm EU)
Kontakt A-Z Eksempel: E = 32 A 1-faset plugg
Kommunikasjon L LAN/Wi-Fi
Versjon A, B A, B (ferproduksjon)
1,2, . 1, 2, ... (serieproduksjon)
Tilbehgr/kunde ww Spesifikk kunde
Omrade/land EU Europa
USA USA
Serienummer
Elementer i Merke Betydning
serienummeret
Produksjonsar 21 2021
22 2022
Produksjonsmaned 01 Januar
02 Februar
Produksjonssted 2130 Sheffield (Storbritannia)
Produksjonsnummer 12345

4 Tekniske data

5 Produksjonsdato

1.5 Struktur pa kundedokumentasjon

B Innholdet i kundedokumentasjonen
Kundedokumentasjonen for mikrokombiovnen inkluderer fglgende dokumenter:
=  Monterings- og brukerhandboken (dette dokumentet)

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX



1 Generell informasjon

Tilbake til innholdet >

- 1.6 Om denne monterings- og brukerhandboken

B Formal

Denne monterings- og brukerhandboken er ment for alle personer som arbeider med mikrokombiovnen. Her finner du all
nedvendig informasjon for korrekt og sikker montering, bruk, rengjering og mindre servicearbeid.

B Hvem bgr lese denne monterings- og brukerhandboken?

Navn pa malgruppe

Oppsgaver

Utstyrsflytter

Transport pa stedet.

Servicetekniker

= Konfigurere apparatet.
= Klargjore apparatet for farstegangsbruk og ta apparatet ut av drift.
= Instruere brukeren.

Eieren av mikrokombiovnen
eller

eierens ansatte som er
ansvarlig for apparatet

= Har fatt innfering i alle sikkerhetsrelaterte funksjoner og anordninger pa
mikrokombiovnen av serviceteknikeren.

= Har fatt opplaering av serviceteknikeren i bruk av apparatet.

= Hjelper til med a transportere apparatet pa stedet og konfigurere apparatet, i henhold
til instruksjonene.

Bruker

Utfarer i hovedsak spesifikke bruksoppgaver som a
= sette matvarer inn i mikrokombiovnen.

= starte matlagingsprofiler.

= fjerne mat.

= rengjore mikrokombiovnen.

= montere tilbehgr i mikrokombiovnen.

= utfgre mindre serviceoppgaver.

B Deler av dette dokumentet som absolutt ma leses
Hvis du ikke folger informasjonen i dette dokumentet, risikerer du potensielt dedelige personskader og materielle

skader.

Alle personer som jobber med mikrokombiovnen, ma lese og forsta felgende deler av dette dokumentet fgr arbeidet starter,

for & ivareta sikkerheten:
= Kapittel 3: «Sikkerhet»

= Avsnittene som beskriver aktiviteten som skal utferes

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX 10



1 Generell informasjon

Tilbake til innholdet >

Kapittel/avsnitt

B Kapitler i monterings- og brukerhandboken

Formal

Generell informasjon

= Viser hvordan du identifiserer apparatet.
= Gir bruksveiledning for denne monterings- og brukerhandboken.

Design og funksjon

= Angir anvendelsesomradet for apparatet.
= Forklarer funksjonene til apparatet og viser hvor komponentene er plassert.

Sikkerhet

= Beskriver farene som apparatet kan forarsake, samt passende forebyggende tiltak.

= Det er viktig at du leser dette kapittelet naye.

Flytte apparatet

= Angir apparatets grunnleggende dimensjoner.
= Angir kravene til monteringssted.
= Forklarer hvordan du skal transportere apparatet til monteringsstedet.

Konfigurere apparatet

= Forklarer hvordan du skal pakke ut apparatet og angir hvilke deler som fglger med.

= Forklarer hvordan du konfigurerer apparatet.

Montering

Inneholder informasjon om installasjon av stremforsyningen.

Klargjere apparatet for bruk

Forklarer prosedyren for a klargjere apparatet til farstegangsbruk.

Matlagingsprosedyrer

= Forklarer hvordan du slar pa mikrokombiovnen.

= Inneholder instruksjoner for arbeidsprosedyrer under matlaging.

= Inneholder instruksjoner for operasjoner som regelmessig utfares pa
mikrokombiovnen under matlaging.

Rengjaringsprosedyrer

= Inneholder rengjgringsinstruksjoner.

= Beskriver rengjeringskjemikaliene.

= Inneholder og refererer til instruksjoner for operasjoner som regelmessig utfgres
pa mikrokombiovnen under rengjgring.

Ta apparatet ut av drift og
avhende det

= Forklarer prosedyren for a ta apparatet ut av drift.
= Inneholder informasjon om avhending.

Tekniske data

Inneholder tekniske data og dimensjonstegninger.

Serviceinformasjon

Inneholder garantiinformasjon og en ngkkel for a lase problemer under bruk.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX



Tilbake til innholdet >

2 Design og funksjon

- 2 Design og funksjon

B Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet beskriver designet og konstruksjonen til mikrokombiovnen og forklarer funksjonene.

- X

I Delene og deres funksjon

Mikrokombiovnens design og funksjon

Artikkel Navn Funksjon

1 AV/PA-ikon pé& skjermen Brukes til & sld mikrokombiovnen av og pa.
Apparatet isoleres ikke fra den stramforsyningen nar du trykker pa dette ikonet.
2 Kontrollpanel pa Nar apparatet slas pa, lyser easyTouch®-skjermen opp brukergrensesnittet.

easyTouch®-skjermen

Du finner mer informasjon i avsnitt 8, «Matlagingsprosedyrer».

3 Typeskilt Typeskiltet er plassert pa panelet bak pa apparatet. Her finner du serienummeret,
(ikke avbildet) modelltypen og elektriske spesifikasjoner.
4 USB-port USB-kontakten under luftfilterdekselet kan brukes til & oppdatere programmene
som er lagret pa apparatet.
Se avsnitt 8.2.7, Bruke en USB-pinne
Du finner informasjon om hvordan du oppdaterer matlagingsprofiler i avsnitt 8,
«Matlagingsprosedyrer».
5 Luftutlep Luften som brukes til 3 kjgle ned interne komponenter og damp fra ovnsrommet,
(ikke avbildet) kommer ut giennom luftventilene bak pa apparatet. Luftutlepene ma holdes fri
for hindringer. De slipper ikke mikrobglgeenergi ut i omgivelsene.

6 Apparatder Dgren er en presisjonslagd energibarriere med tre sikkerhetssperrer for
mikrobglger. Serg for at den alltid er ren, og ikke bruk den til a stette tunge
gjenstander.

Se avsnitt 9, «Rengjaringsprosedyrer».

7 Luftfilter Luftfilteret er plassert nederst foran pa apparatet og er del av
ventilasjonssystemet. Sgrg for at det er fritt for hindringer, og rengjar det daglig
som beskrevet i avsnitt 9, «Rengjeringsprosedyrer». Apparatet ma ikke brukes uten
at luftfilteret er montert.

8 Derhandtak Derhandtaket er en stiv stang som du trekker ned og ut fra apparatet for a apne
daren.

9 Dgrpakninger Dgrpakningene ligger rundt deren og holder den tett. Sgrg for at de alltid er rene,
og sjekk dem regelmessig for tegn pa skade. Ved fgrste tegn pa slitasje ma de
skiftes ut av en serviceagent som er godkjent av Merrychef®,

Se avsnitt 9 i «Rengjaringsprosedyrers.

10 Luftspreder Hold luftsprederen ren og fri for rusk. Var sveert forsiktig nar du rengjer dette
omradet pa apparatet, og merk deg de ulike kravene i avsnitt 9,
«Rengjeringsprosedyrers.

1 Ovnsrom Ovnsrommet (tilberedningsrommet) er laget av rustfritt stal og brukes til 4
tilberede matvarer. Hold det rent ved & folge rengjeringsinstruksjonene i avsnitt 9,
«Rengjaringsprosedyrer».

12 Stekebrett Stekebrettet er flatt og firkantet, og alle fire sidene har runde fordypninger som

gjor det enkelt 3 sette brettet inn i sporene i ovnsrommet (to pa hver side). Begge
sidene av stekebrettet kan brukes til matlaging, og alle sidene passer inn i sporene
i ovnsrommet.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef eikon® e2s 12



2 Design og funksjon Tilbake til innholdet >

B Materiale

Den innvendige og utvendige apparatstrukturen er laget av rustfritt stdl med enten berstet eller karbonsvart overflate.

- 2.2 Betjeningspanelets oppsett og funksjon

B Elementene og deres funksjon

& MERRYCHEF

Artikkel Navn Funksjon
1 AV/PA-ikon pa skjermen Slar mikrokombiovnen av og pa.
2 Bergringsskjerm Viktige kontroller pa apparatet

= Du betjener apparatet ved a trykke pa ikonene pa
bergringsskjermsidene.
= Statusvisninger.

3 USB-port For tilkobling av USB-minnepinne.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX 13



3 Sikkerhet Tilbake til innholdet >

- 3 Sikkerhet

B Formalet med dette kapittelet
Dette kapittelet, sammen med Viktige sikkerhetsforskrifter pa side 2-3, gir deg all informasjonen du trenger for a kunne
bruke mikrokombiovnen uten & utsette deg selv eller andre for fare.

Dette er et spesielt viktig kapittel som du ma lese neye.

ﬂ 3.1 Grunnleggende sikkerhetsbestemmelser

B Formalet med denne sikkerhetsbestemmelsen
Denne sikkerhetsbestemmelsen har som formal a sikre at alle personer som bruker mikrokombiovnen, far en grundig
innfaring i farene og sikkerhetsforholdsreglene, og at de falger varselsmerknadene i denne monterings- og
brukerhandboken og pa apparatet. Hvis du ikke falger denne sikkerhetsbestemmelsen, risikerer du potensielt dedelig
personskade og materielle skader.

ﬂ 3.2 Anvendelsesomrade for mikrokombiovnen

Mikrokombiovnen skal kun brukes til formalene som er angitt nedenfor:

=  Mikrokombiovnen er utformet og konstruert for tilbereding av ulike matvarer i beholdere som er godkjent av
produsenten. Mikrobglger, konveksjon og impulser brukes til dette formalet.

=  Mikrokombiovnen er utelukkende ment for profesjonell, kommersiell bruk.

B Bruksrestriksjoner
Folgende materialer skal ikke varmes i mikrokombiovnen:

= Tort pulver eller granulert materiale.

= Sveert brannfarlige gjenstander med et flammepunkt pa under 275 °C, for eksempel svart brannfarlige oljer, fett eller
kluter (kjgkkenkluter).

= Matiforseglede bokser eller krukker.

B Krav til personell
= Mikrokombiovnen skal kun brukes og monteres av personell som innfrir bestemte krav. Du finner mer informasjon om
oppleerings- og kvalifikasjonskrav i avsnitt 3.6, «Krav til personell og arbeidsomrader.
= De ansatte ma kjenne til farene og bestemmelsene knyttet til handtering av tung last.

B Krav til mikrokombiovnens driftstilstand
= Mikrokombiovnen ma ikke brukes med mindre den er transportert, konfigurert, montert og satt i drift i henhold til
denne handboken, og bare etter at personen som er ansvarlig for a sette den i drift, har bekreftet dette.
= Mikrokombiovnen skal kun brukes nar alle sikkerhetsanordninger og verneutstyr er montert, fungerer og er festet
ordentlig.
=  Produsentens forskrifter for drift og vedlikehold av mikrokombiovnen skal folges.

B Krav til mikrokombiovnens driftsmiljg
Angitt driftsmilje for mikrokombiovnen:
=  Omgivelsestemperaturen skal ligge mellom 4 og 35 °C.
= Atmosfaeren skal ikke vaere giftig eller potensielt eksplosiv.
=  Kjokkengulvet skal veere tert for & redusere faren for ulykker.

Angitte egenskaper for monteringssted:

= Apparatet skal ikke monteres direkte under en brannalarm eller et sprinkleranlegg.

=  Det skal ikke vaere brennbare materialer, gasser eller vaesker over, pa, under eller i naerheten av apparatet.

= Det ma veere mulig a plassere mikrokombiovnen pa monteringsstedet slik at den ikke kan velte eller skli rundt omkring.
Underlaget ma innfri disse kravene.

Obligatoriske bruksrestriksjoner:

=  Apparatet ma ikke brukes utenders, og det ma ikke flyttes pa under bruk.

=  Apparatet ma ikke monteres eller brukes pa kjgretay eller i naerheten av omrader med sand, for eksempel i
strandkiosker.
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B Rengjgringskrav
=  Bruk kun rengjaringskjemikalier som er godkjent av produsenten.
= Apparatet ma ikke rengjares med heytrykksspylere eller vannstralepumper.
= Apparatet ma ikke behandles med alkaliske stoffer eller syrelasninger, eller utsettes for syredamp.

ﬂ 3.3 Varselskilt pa mikrokombiovnen

B Varsel- og sikkerhetsskilt

T
I

Ovnene har varsel-/fareskilt pa utsiden, som
vist i diagrammene.

. Serg for at du kjenner til og er oppmerksom
pa disse varsel- og sikkerhetsskiltene.
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ﬂ 3.4 Sammendrag av farer

B Generelle regler for handtering av farer og sikkerhetsforholdsregler
Mikrokombiovnen er utformet for & beskytte brukeren mot alle farer som rimelig sett kan unngas gjennom designet.
Det faktiske formalet med mikrokombiovnen innebaerer imidlertid faremomenter. Du ma derfor ta forholdsregler for a
unnga disse farene. En sikkerhetsanordning kan gi deg en viss grad av beskyttelse mot noen av disse farene. Du ma
imidlertid veere sikker pa at disse sikkerhetsanordningene er pa plass og fungerer.

Pa de neste sidene finner du informasjon om hvordan disse faremomentene utarter seg, og hvilken effekt de har.

v Q i
4

@

s
£
o

® MERRYCHEF

B Farer

Felgende illustrasjon viser en Merrychef conneX® X12-mikrokombiovn:

B Overdreven mikrobglgeenergi
Mikrokombiovnen genererer mikrobelgeenergi. Bruk med apen eller skadet dgr eller ovnsrom kan fare til ytre og indre
brannskader pa kroppsdeler som falge av eksponering for mikrobglgeenergi.

B Varmeutvikling (1)
Mikrokombiovnen blir varm i ovnsrommet og pa innsiden av apparatdaren. Dette utgjer en fare for brannskader fra varme
overflater pa innsiden av mikrokombiovnen, samt pa varme apparatdeler, matbeholdere og annet tilbehar som brukes til
matlaging.

B Varm damp (2)

Under matlaging kan mikrokombiovnen produsere varm damp som slippes ut nar apparatdgren apnes, og som fjernes via
luftventilene pa baksiden av mikrokombiovnen nar apparatderen er lukket. Dette utgjer en fare for brannskader fra varm
damp nar apparatdgren apnes. Veer spesielt forsiktig nar du dpner apparatdaren hvis gvre darkant er under synsfeltet ditt.

B Varme vaesker
Matvarer tilberedes i mikrokombiovnen. Matvarer kan ogsa vaere flytende eller bli flytende under tilberedning. Dette utgjer
en fare for brannskader fra varme vaesker som kan seles utover hvis de ikke handteres riktig.

B Stremferende komponenter (3)
Mikrokombiovnen har stremfgrende deler. Det betyr at det er en risiko fra stremfarende deler hvis dekselet ikke er pa plass.
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B Kontakt med rengjaringskjemikalier
Mikrokombiovnen ma rengjgres med spesielle rengjgringskjemikalier. Enkelte rengjeringskjemikalier kan forarsake
brannskader.

B Deler som beveger seg mot hverandre (4)
Nar du dpner og lukker apparatderen eller rengjer den, er det en risiko for at du kan klemme eller kutte handen.

B Mat som er for lite kokt/stekt
Forsikre deg om at all maten er varm far den serveres for & beskytte gjestene mot mikrobiologisk forurensning av matvarer.

ﬂ 3.5 Sikkerhetsanordninger

B Betydning
Mikrokombiovnen har en rekke sikkerhetsanordninger som beskytter brukeren mot farer. Det er avgjgrende at alle
sikkerhetsanordninger er montert og fungerer nar du bruker apparatet.

B Plassering og funksjon

Artikkel Sikkerhetsanordning Funksjon Kontroll

1 Deksler kan bare = Forhindrer at stremfarende Sjekk at dekslene er pa plass.
fiernes med et verktgy = deler bergres ved et uhell
= Hindrer tilgang til den
bevegelige viften fra
ledningsrommet

2 Betjeningspanelet kan  Forhindrer at stremfgrende deler Pase at betjeningspanelet er pa plass.
bare fjernes med et bergres ved et uhell
verktay
3 Dgrpakning Beskytter brukeren mot damp Sjekk derpakningen regelmessig for tegn pa
som lekker ut fra ovnsrommet skade, og skift den ut ved behov.
4 Apparatder Beskytter brukeren og miljget Sjekk deren regelmessig for skade, og skift
rundt mot varm damp og den ut om ngdvendig.

mikrobglgeenergi
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Artikkel

Sikkerhetsanordning

Funksjon

Kontroll

5
(ikke avbildet)

Derlaser: Krets med

tre brytere for
apparatderen

Sikrer at systemet som
produserer mikrobglger, ikke kan
starte nar deren er apen.

Kontroller dgrbryterne:

Tiltak:

Apne apparatderen helt under forvarming
eller ndr ovnen har nadd angitt temperatur
Resultat:

Det vises en varselmelding om at dgren

er apen

6 Frakoblingsenhet = Installert av kunden naer Tiltak:
(ikke avbildet, apparatet. Lett synlig og = Koble ut frakoblingsenheten
montert av tilgjengelig, 1-polet eller 3-polet
kunden) tilkobling, minimal
kontaktseparering er 3 mm.
= Brukes til & koble apparatet fra
stremforsyningen under
rengjering, reparasjoner og
servicearbeid, og i tilfelle fare
7 Interne sikringer Forhindrer at defekte Kontroller at de innvendige sikringene har

(ikke avbildet)

komponenter trekker for mye
strgm og utgjer en potensiell
brannfare.

riktig nominell strem. Disse skal bare
handteres av en tekniker fra et godkjent
serviceselskap

8
(ikke avbildet)

Termostater for hay
innvendig temperatur

Forhindrer at defekte
komponenter genererer for mye
varme og utgjer en potensiell
brannfare

Serg for at de fungerer som de skal. Disse
skal bare handteres av en tekniker fra et
godkjent serviceselskap

ﬂ 3.6 Krav til personell og arbeidsomrader

B Krav til driftspersonell

Personell Kvalifikasjoner Oppgaver
Kokk = Har relevant faglig opplaering Utferer i hovedsak oppgaver som a
= Kjenner relevante nasjonale matvarelover = legge inn matlagingsprofildata
og - forskrifter, samt hygienelover = redigere eksisterende matlagingsprofiler i
og - forskrifter kokeboken
= Ma fare protokoll i samsvar med HACCP = utvikle nye matlagingsprofiler
= Oppleert i hvordan mikrokombiovnen brukes = justere apparatinnstillingene
Kan ogsa utfere alle brukeroppgaver hvis
aktuelt.
Bruker = Delvis fagleert Utfagrer i hovedsak spesifikke bruksoppgaver
= Oppleert i hvordan mikrokombiovnen brukes som &
= Jobber under tilsyn = legge i mikrokombiovnen
= Kjenner forskriftene knyttet til handtering av = starte en matlagingsprofil
tung last = flerne mat
= rengjore mikrokombiovnen
= montere tilbehar i mikrokombiovnen
= utfgre mindre serviceoppgaver
Utstyrsflytter = Oppleert i bruk av jekketralle og gaffeltruck Transport pa stedet.

= Kjenner forskriftene knyttet til handtering av
tung last
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Personell Kvalifikasjoner Oppgaver
Servicepersonell = Er en autorisert serviceagent = Konfigurere apparatet
= Har relevant tekniske opplaering = Klargjgre apparatet for fgrstegangsbruk og
= Har fatt opplaering i det aktuelle apparatet ta apparatet ut av drift.
= Kjenner forskriftene knyttet til handtering av = Instruere brukeren
tung last

B Arbeidsomrader
=  Arbeidsomradet for personell som monterer og klargjer apparatet for farstegangsbruk, er hele apparatomradet.

=  Arbeidsomradet for personell som bruker apparatet, er foran apparatderen.
=  Arbeidsomradet for ansatte under rengjgring og vedlikehold er hele apparatomradet.

ﬂ 3.7 Personlig verneutstyr

B Flytting og konfigurering av apparatet

Aktivitet Materialer som brukes Personlig verneutstyr
= Transport internt pa stedet = Passende lgfteutstyr = Vernehansker
= Konfigurere apparatet pa en arbeidsflate, = Gaffeltruck eller jekketralle = Vernesko
et bord eller i et stablesett = Vernehjelm (f.eks. nar tung last blir laftet,
= Konfigurere apparatet pa og nar det pagar arbeid over bakken ...)

monteringsstedet

I Montere ovnen, klargjgre den for fgrstegangsbruk og ta den ut av drift

Aktivitet Materialer som brukes Personlig verneutstyr
Montere og fjerne (ta ut av drift) den Verktgy og utstyr avhenger av  Arbeidsklaer og personlig verneutstyr
elektriske tilkoblingen oppgaven avhenger av jobben som skal gjares, i
henhold til nasjonale forskrifter.
= Klargjering av apparatet for Verktgy og utstyr avhenger av  Arbeidsklaer i henhold til landspesifikke
forstegangsbruk oppgaven standarder og direktiver for arbeid pa
= Instruere brukeren kjokken, naermere bestemt falgende:
= Verneklaer
= Varmbeskyttende hansker (i samsvar med
EN 407 i EU)
= Vernesko
Demontere apparatet (ta det ut av drift) = Passende lgfteutstyr = Vernehansker

= Gaffeltruck eller jekketralle = Vernesko
= Vernehjelm (f.eks. nar tung last blir laftet,
og nar det pagar arbeid over bakken).

B Drift
Aktivitet Materialer som brukes Personlig verneutstyr
Sette inn / ta ut mat Ingen Arbeidsklzer i henhold til landspesifikke

standarder og direktiver for arbeid pa

kjgkken, naermere bestemt fglgende:

= Verneklaer

= Varmbeskyttende hansker (i samsvar
med EN 407 i EU)

= Vernesko
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Aktivitet Materialer som brukes Personlig verneutstyr
Fjerne og montere deler Verktgy og utstyr avhenger av Arbeidsklaer i henhold til landspesifikke
oppgaven standarder og direktiver for arbeid pa
kjgkken, neermere bestemt fglgende:
= Vernekleer
= Varmbeskyttende hansker (i samsvar
med EN 407 i EU)
= Vernesko
Rengjaring
Aktivitet Materialer som brukes Personlig verneutstyr
= Rengjare ovnsrommet for hand = Rengjeringskjemikalier som er Verneutstyr, avhengig av
= Handtere sprayflasker godkjent av produsenten rengjeringskjemikalien som brukes:

= Beskyttende kjemikalier som er
godkjent av produsenten

= Pustemaske

= Vernebriller

= Vernehansker

= Beskyttelsesklzer/-forkle
Materialdataarket for den relevante
rengjegringskjemikalien inneholder mer
ngyaktige spesifikasjoner av disse
artiklene. Et oppdatert eksemplar kan fas
fra produsenten.

Se etiketten pa den aktuelle
rengjgringskjemikalien.

Rengjogre komponenter og tilbehgri  Vanlig husholdningsvaskemiddel: Folg instruksjonene fra produsenten av
henhold til relevante instruksjoner skansomt mot huden, fritt for rengjgringskjemikalien du bruker.
alkaliske stoffer, pH-ngytralt og
luktfritt
Rengjgre utsiden av apparathuset Vanlig Folg instruksjonene fra produsenten av

husholdningsrengjeringsmiddel for
stal eller harde overflater

rengjgringskjemikalien du bruker.
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- 4 Flytte apparatet

B Formalet med dette kapittelet

Kapittelet inneholder informasjon om hvordan du flytter apparatet.

Dette kapittelet er ment for eierens ansatte som er ansvarlig for apparatet, og for kvalifisert personell fra et autorisert
serviceselskap.

.. 4.1 Arbeide trygt med apparatet

B Krav til personell som flytter apparatet
Personell som er kvalifisert til a flytte apparatet:
= Kun personer med opplaring i bruk av jekketralle og gaffeltruck har lov til a flytte apparatet.

= Personell ma kjenne til forskriftene for handtering av tung last.

B Personlig verneutstyr
Bruk personlig verneutstyr for de relevante oppgavene som er angitt under «Personlig verneutstyr» i avsnitt 3.7 i kapittelet
Sikkerhet.

B Flytte tung last
/A\ ADVARSEL
Fare for personskade ved feil lofting
Nar apparatet laftes, kan vekten av apparatet forarsake skader, spesielt i overkroppen.

» Bruk en gaffeltruck/jekketralle til & flytte apparatet.

P> Nar apparatet lgftes, skal du ha med deg mange nok personer til & baere vekten av apparatet (antallet avhenger av alder
og kjgnn). Folg de lokale forskriftene for sikkerhet pa arbeidsplassen.

» Bruk personlig verneutstyr.

B Uegnet underlag
/A\ ADVARSEL
Fare for knusing hvis apparatet velter eller faller av
Kroppsdeler kan bli knust hvis apparatet velter eller faller av.
» Sorgfor at apparatet aldri plasseres pa et uegnet underlag.
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- 4.2 Flytte apparatet til monteringsstedet

B Nodvendig plass for transport av apparatet
Pase at det er nok plass i bredden og hayden langs hele transportruten, slik at du er sikker pa at apparatet kommer frem til

monteringsstedet.

Tabellen nedenfor inneholder dimensjonene til apparatet, inkludert emballasjen. Dette viser hvor store dgrene langs

transportruten ma veere for at apparatet skal kunne flyttes til monteringsstedet:

Minste derapning

conneX 12

Bredde [mm] 520 [tommer] 20,5
Hoyde [mm] 855 [tommer] 33,7
Dybde [mm] 820 [tommer] 32,3
conneX 16

Bredde [mm] 620 [tommer] 24,4
Hoyde [mm] 855 [tommer] 33,7
Dybde [mm] 820 [tommer] 32,3

B Baxreevne for transport av apparatet

Bruk transportutstyr som er klassifisert til 3 baere den aktuelle lasten.

Vekt ndr apparatet er tomt

ConneX 12-versjon med hay effekt 68,7 [pund]
ConneX 12-versjon med standardeffekt 60,0 [pund]
ConneX 16-versjon 79,2 [pund]

B Flytte apparatet til monteringsstedet

Veer oppmerksom pa fglgende punkter ved transport av apparatet:

=  Flytt alltid apparatet pa en pall.

=  Flytt alltid apparatet i oppreist stilling.
=  Flytt apparatet sakte og forsiktig, og fest det slik at det ikke velter.

=  Pase at du ikke dunker borti noe med apparatet.
= Unnga a flytte apparatet langs ujevnt underlag eller opp eller ned bakker/trinn.

= Ikke lgft ovnen etter handtaket, bruk alltid leftepunktene.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX
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5 Konfigurere apparatet

Formalet med dette kapittelet
Kapittelet inneholder informasjon om hvordan du konfigurerer apparatet.

Dette kapittelet er beregnet for brukeren og kvalifisert personell fra et autorisert serviceselskap.

!\ 5.1 Trygg konfigurering av apparatet

Krav til personell som konfigurerer apparatet
Personell som er kvalifisert til & konfigurere apparatet:
= Kun kvalifisert personell fra et autorisert serviceselskap har tillatelse til & konfigurere apparatet.

Forskrifter for konfigurering av apparatet
Lokale og nasjonale standarder og forskrifter knyttet til arbeidsplasser i cateringkjekken skal falges.

Regler og forskrifter fra lokale myndigheter og forsyningsselskaper som gjelder for det aktuelle monteringsstedet, skal
folges.

Personlig vernutstyr
Bruk personlig verneutstyr for de relevante oppgavene som er angitt i avsnitt 3.7, «Personlig verneutstyr», i kapittelet
Sikkerhet.

Flytte tung last

/A\ ADVARSEL

Fare for personskade ved feil lofting

Nar apparatet lgftes, kan vekten av apparatet forarsake skader, spesielt i overkroppen.

» Bruk en gaffeltruck eller en jekketralle til & plassere apparatet pa monteringsstedet eller for a flytte det til et nytt sted.
» Nar apparatet flyttes dit det skal std, skal du ha med deg mange nok personer til & baere vekten av apparatet (antallet

avhenger av alder og kjgnn). Falg de lokale forskriftene for sikkerhet pé arbeidsplassen.
» Bruk personlig verneutstyr.

Uegnet underlag

/A\ ADVARSEL

Fare for knusing hvis apparatet velter eller faller av
Kroppsdeler kan bli knust hvis apparatet velter eller faller av.

» Sorgfor at apparatet aldri plasseres pa et uegnet underlag.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX
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5.2 Krav til monteringsstedet

Betydning

Dette kapittelet inneholder informasjon som kan hjelpe deg med a velge et egnet monteringssted for mikrokombiovnen.
Inspiser det tiltenkte monteringsstedet naye for a sikre at det er egnet, far du transporterer apparatet og begynner
monteringen.

A\ Regler for trygg konfigurering av apparatet

Felg reglene nedenfor for & unnga farer som oppstar pa monteringsstedet og i miljget rundt apparatet:

= Kravene til driftsforhold ma innfris. Du finner informasjon om driftsforhold i «Krav til mikrokombiovnens driftsmiljo» i
avsnitt 3.2.

= Varmen som avgis fra varme overflater, utgjer en brannfare. Derfor skal det ikke vaere brennbare materialer, gasser eller
vasker i naerheten av, pa eller under apparatet. Nar du velger hvor apparatet skal monteres, er det viktig & huske pa
dette kravet i tillegg til minstekravet til plass for apparatet.

=  Varmekilder i neerheten ma vaere minst 500 mm unna.

= Apparatet ma monteres slik at vaeske fra apparatet eller fra matlagingen ikke kan na frityrgryter eller apparater som
bruker varmt, utildekket fett. Frityrgryter eller apparater som bruker varmt, utildekket fett, ma vaere plassert minst 50
cmunna.

= Apparatet skal ikke monteres direkte under en brannalarm eller et sprinkleranlegg. Brannalarminstallasjoner og
sprinkleranleggssystemer ma konfigureres til 3 handtere forventet mengde damp fra apparatet nar deren apnes.

= Det ma veere mulig & ordne den baerende strukturen for apparatet (arbeidsflate, bord eller stablesett) pa
monteringsstedet slik at den ikke kan velte eller skli. Underlaget ma tilfredsstille kravene oppfert nedenfor.

=  Vibrasjoner ma pa generelt basis unngas nar du bruker ovnsbord pa hjul eller stablesett pa hjul.

Krav til underlaget

Underlaget ma ha felgende egenskaper:
= Underlaget ma veere flatt og plant.
= Underlaget ma kunne tale vekten av apparatet i bruk pluss vekten av strukturen som apparatet star pa.
= Strukturen som stgtter apparatet (arbeidsflaten eller bordet) ma kunne tale vekten av apparatet i bruk.

Vekt ndr apparatet er tomt

ConneX 12-versjon med hgy effekt kgl 58,7 [pund] 130
ConneX 12-versjon med standardeffekt [kgl 50,0 [pund] 111
Connex 16-versjon [kgl 67,2 [pund] 148

Faktisk plasskrav

Det kreves langt mer plass enn det oppgitte minstekravet foran apparatene for a sikre trygg bruk av mikrokombiovnene,
seerlig nar det gjelder trygg handtering av varm mat.

Sterre avstand til veggen er en generell anbefaling for & gi servicetilgang.

Felgende deler skal ikke dekkes til, justeres eller blokkeres pa monteringsstedet (se ogsa avsnitt 2.1,
«Mikrokombiovnens design og funksjon»):

= Luftventil bak pa apparatet
= Luftfilter foran pa apparatet

Serg for at det er nok plass til & utfere service og vedlikehold pa apparatet, samt tilgang til stremforsyningsisolatoren.
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B Minstekrav til plass
Felgende diagram og tabell viser plasskravene til apparatet i forskjellige monterings- og driftssituasjoner. De viser ogsa
minstekravet til horisontal avstand fra tilstatende vegger og overflater. Trygg avstand over apparatet ma alltid overholdes.

Betydning Krav til plass

A Trygg avstand over apparatet [mm] 50 [tommer] 2
Dybdekrav, apparatderen 90° dpnet [mm] 310 [tommer] 12,2
Trygg avstand pa venstre/hgyre side [mm] 0 [tommer] 0

A |

jA
i 1

® HTRENT-FT
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- 5.3 Pakke ut apparatet

1. Ta imot det innpakkede apparatet. Undersgk apparatet for skade far du signerer
folgeseddelen. Registrer eventuell skade pa folgeseddelen, og gi beskjed til

% % transporteren og produsenten.

2. Kutt festestroppene pa emballasjen.

3. Fjern lokket.

4. Ta ut mappen med viktige dokumenter og produkttilbehgret. Legg merke til
utpakkingsinstruksjonene.
5. Trekk ut pappflikene.
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6. Fjern den innvendige emballasjen og den utvendige hylsen.
7. Fjern plastemballasjen.
8. Losne pluggen fra pappholderen.

B /\ ADVARSEL

Et skadet apparat ma ikke monteres eller tas i bruk.
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- 5.4 Ta apparatet av pallen

Vekten av apparatet er oppgitt i avsnitt 11.0, « Tekniske data».

Identifiser passende lgftepunkter.

Nar du har skjgvet bort pappunderlaget foran ovnen, lefter du apparatet bort fra
emballasjen. (Det ma veere to personer som lgfter.)

Bruk passende personlig verneutstyr.

L /A\ ADVARSEL
l f l = |kke laft ovnen etter handtaket.

= Det er klemfare hvis apparatet velter.
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- 5.5 Montere apparatet pa en arbeidsflate

B /\ Regler for konfigurering av apparatet
Overhold fglgende regler for a sikre at apparatet monteres stabilt:
= Det ma veere mulig & ordne arbeidsflaten pa monteringsstedet slik at apparatet ikke kan velte eller skli. Underlaget
apparatet star pa, ma innfri kravene.
= Benkeplaten ma ha en sklisikker overflate.

B Informasjon om pakningen pa Merrychef conneX®-sokkelen:
I henhold til avsnitt 5.20.2 i NSSF4:
Benkeplatemontert utstyr skal utformes og produseres slik at det er
= flyttbart,
= forseglet til benkeplaten eller
= hevet pa min. 4-tommers ben som gjer det enkelt 3 komme til for rengjering

Merrychef conneX®-ovnen blir utstyrt med en selvforseglende sokkel-til-benkeplate-pakning pa fabrikken som innfrir
kravene til benkeplatemontert NSF4-utstyr.

Klargjer en flat, grundig rengjort og tarr overflate til ovnen.

Pakk ut ovnen i henhold til instruksjonene i avsnitt 5.3, og laft den over pa den
klargjorte overflaten. (Det ma veere to personer som lgfter).

/A\ ADVARSEL
= |kke laft ovnen etter handtaket.

= Det er klemfare hvis apparatet velter.

Bunnen av conneX forsegles pa benkeplaten med en gummipakning som er festet til
ovnssokkelen, i henhold til NSF4-direktivet for forseglet benkeplatemontert utstyr.
Pakningen er selvforseglende pa monteringsoverflaten. Annen lim er ikke ngdvendig.
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6 Montering

B Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet forklarer hvordan du kobler mikrokombiovnen til stremforsyningen.

6.1 Trygg elektrisk installasjon

Krav til personell som utfgrer elektrisk installasjon

Kun kvalifiserte elektrikere som innfrir vilkarene i EN 50110-1, og som kommer fra et autorisert serviceselskap, har tillatelse
til & utfere arbeid pa elektrisk utstyr.

Forskrifter for elektrisk installasjon

Overhold falgende krav for & unnga farer forarsaket av feilmonterte elektriske koblinger:
= Stremforsyningen ma kobles til i samsvar med gjeldende lokale og nasjonale regler og forskrifter fra
bransjeorganisasjoner og det aktuelle stremforsyningsselskapet.

Personlig verneutstyr

Bruk personlig verneutstyr for de relevante oppgavene som er angitt i avsnitt 3.7, «Personlig verneutstyr», i kapittelet
Sikkerhet.

Stremferende komponenter

/A\ FARE

Fare for elektrisk stot fra stromfoerende deler

Nar apparatet ikke er koblet til et system for ekvipotensialutjevning, er det fare for elektrisk stgt hvis du tar pa stremfarende

deler.

P> Pase at alt arbeid pa det elektriske systemet utferes av en kvalifisert elektriker fra et autorisert serviceselskap.

» Pase at de elektriske koblingene er intakte og forsvarlig koblet til far apparatet tas i bruk.

» For du klargjer apparatet for bruk, skal du sgrge for at apparatet, inkludert alt tilbehgr av metall, er koblet til et system
for ekvipotensialutjevning.

6.2 Planlegge den elektriske installasjonen

Betydning

Det er avgjarende for sikkerheten og palitelig drift av apparatet at det elektriske systemet installeres ngyaktig og korrekt. Alle
regler og forskrifter som er angitt her, og den beskrevne prosedyren, ma falges naye.
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m A Regler for trygg elektrisk installasjon av apparatet

Overhold falgende regler for & unnga farer forarsaket av feilmonterte elektriske koblinger:

= Streamforsyningen ma kobles til i samsvar med gjeldende lokale forskrifter fra bransjeorganisasjoner og det aktuelle
stremforsyningsselskapet.

= Apparathuset ma vare jordet pa riktig mate og koblet til et system for ekvipotensialutjevning (EU).

= Hvis to mikrokombiovner monteres pa en stabletralle, skal begge apparathusene og selve stablesettet jordes pa en
passende mate og kobles til et system for ekvipotensialutjevning.

=  For mikrokombiovner pa en plattform med hjul skal lengden pa stremledningen tilpasses graden av bevegelse for
apparatet som plattformen tillater. Nar du flytter enheten (plattform pluss apparat), skal stremledningen aldri st i
spenn.

= Alle elektriske koblinger ma kontrolleres nar apparatet klargjeres for farstegangsbruk for a sikre at kablene er lagt
korrekt og at koblingene er riktig utfort.

B Utstyr som leveres av kunden, og forskrifter for elektrisk installasjon

Tabellen nedenfor viser hvilket utstyr som ma skaffes til veie av kunden, og hvilke forskrifter som ma falges nar apparatet

kobles til.

Utstyr Forskrifter

MCB/sikring Overstrgmsvern og tilkobling av apparatet ma overholde lokale forskrifter og nasjonale
installasjonskrav.

Hvis installasjonen omfatter mer enn ett apparat, ma det monteres en overstremsenhet
for hvert apparat.

Ekvipotensialutjevning Apparatet ma inkorporeres i et system for ekvipotensialutjevning (EU).
Ekvipotensialutjevning: Elektrisk forbindelse som sikrer at rammene pa elektrisk utstyr
og eventuelle eksterne ledende komponenter har lik (eller tilnaermet lik) spenning.

Jordfeilbryter Monteringsforskriftene krever beskyttelse via en jordfeilbryter. Egnede jordfeilbrytere
som oppfyller relevante nasjonale forskrifter, skal brukes.

Hvis installasjonen omfatter mer enn ett apparat, skal det monteres en jordfeilbryter for
hvert apparat.

Frakoblingsenhet En lett tilgjengelig frakoblingsenhet for alle poler med en minste kontaktavstand pa

3 mm ma veere installert i nerheten av apparatet. Apparatet ma veere tilkoblet via denne
frakoblingsenheten.

Frakoblingsenheten brukes til & koble apparatet fra stremforsyningen far rengjering,
reparasjoner og monteringsarbeid.

B Montert frekvensomformer
Apparatet er utstyrt med en frekvensomformer og EMC-inngangsfiltre for nettstrem.
Disse enhetene kan fore til stramlekkasje pa mer enn 3,5 mA per frekvensomformer.
Bruk en egnet jordfeilbryter for merkespenningen.

B Jordfeilbryterens egenskaper

Jordfeilbryteren ma ha fglgende egenskaper:

=  Filter for a filtrere ut RF-stremmer

= «Tidsforsinket» utl@serkarakteristikk for jordfeilbrytere med en utlgserterskel pa 30 mA*: forhindrer at
jordfeilbryteren utlgses av ladestremmer pa kondensatorer og parasittere kapasitanser nar apparatet slas pa.

= «Stremlekkasjebeskyttelse, type Si»-utlgserkarakteristikk for jordfeilbrytere med utlgserterskel pa 30 mA: pavirkes
ikke av utilsiktet utlgsning.

=  *Lokale nasjonale forskrifter kan kreve lavere utlgserterskler, for eksempel i Nord-Amerika. | slike tilfeller ma lavere
utlgsertersklene tas i bruk for & sikre at den aktuelle enheten er godt beskyttet mot utilsiktet utlgsning.

Merk. Jordfeilbrytere er ogsa kjent som jordfeilvern og jordfeilautomater. Disse ma ikke forveksles med overstrgmsvern.
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6.3 Krav til den elektriske installasjonen

Strembrytere (MCB ~ miniatyrstrembrytere)

For overstremsvern ma det monteres en type D-strembryter (spesielt utformet for denne typen utstyr). Som et anbefalt
alternativ, kan en type C-bryter med hgyere nominell verdi brukes (se nedenfor). Anlegg med standardstrembrytere (type B)
er fglsomme for overspenning som oppstar nar frysere, kjgleskap og annet cateringutstyr, inkludert mikrokombiovner, slas
pa. Det ber monteres en individuell, egnet overlastbryter for hvert apparat som monteres, i tillegg til en egen jordfeilbryter.

Modell Anbefalt strembryter Alternativ anbefalt strembryter
(per fase) (per fase)

ConneX 12 med standardeffekt D16 C20

ConneX 12 med hgy effekt / conneX 16 - 1-faset D32 C40

ConneX 12 med hgy effekt / conneX 16 - 3-faset D16 C20

M Jordfeilbryter

Installasjonsforskriftene krever en jordfeilbryter for beskyttelse. Egnede jordfeilbrytere med hgy beskyttelse mot utilsiktet
utlgsning som oppfyller relevante nasjonale forskrifter, ma brukes. Lange kabelstrekk ber unngas siden dette kan fare til
utilsiktet utlgsning.

Hvis installasjonen omfatter mer enn ett apparat, ma det monteres en jordfeilbryter for hvert apparat.

Lavohmig stremforsyning

Denne kommersielle mikrokombiovnen overholder EN 61000-3-11. Nar sensitivt utstyr kobles til samme forsyning som
apparatet, ma imidlertid brukeren fastsla, om ngdvendig i konsultasjon med stremleverandgren, om en lavohmig
strgmforsyning ma brukes.

Strgmforsyning

lllustrasjon Fase Betydning
ENFASET @ Enfaset Britiske 13 A-modeller er utstyrt med en stgpt BS1363-plugg med
igﬁgg;\losem S|kr|ng pé 13A.
E ¢

Europeiske 16 A-modeller er utstyrt med en stept CEE 7/7-plugg

(type F Schuko) med kapasitet pa 16 A

BLA(NOYTRAL) - 30 A-modeller er utstyrt med en bla 32 A plugg som overholder

prereReE IEC 60309 (EN 60309).

Koblet til en forsyning med jordfeilbryter og riktig strembryter,

som beskrevet ovenfor.

Tofaset Tofaset Tofasede modeller skal kobles til som vist (den tofasede ovnen
@ krever en trefaset forsyning og bruker L1 og L2 som to separate

SHONN.0G.GUL E BRUNTIL STROM. enkeltfaser. L3 brukes ikke).

(JORD) FORENDE nr. 1

N L 30 A-modeller er utstyrt med en rgd 32 A plugg som overholder
s IEC 60309 (EN 60309).
FANOITEAL N Europeiske 16 A-modeller er utstyrt med en rgd 90° 16 A plugg
som overholder IEC 60309 (EN 60309).
L

Koblet til en forsyning med jordfeilbryter og riktig streambryter,
som beskrevet ovenfor.

Enfaset Enfasede modeller som bruker L1- og L2-hjelpefaseforsyning
60 Hz (240 V), eller L1 og L2 fra en trefaset forsyning (208 V). Ngytral
2 (to poler) brukes ikke.

15 A-modeller er utstyrt med HBL5666C NEMA 6-15P- og 15 A
HBL4570C NEMA L6-15P-plugger.

20 A-modeller er utstyrt med en HBL5466C NEMA 6-20P-plugg.
30 A-modeller er utstyrt med YP-91L NEMA 6-30P- og HBL2621
NEMA L6-30P-plugger.

Koblet til en forsyning med jordfeilbryter og riktig streambryter,
som beskrevet ovenfor.

Se dataene for elektrisk installasjon for andre landsspesifikke modeller.

E
L1 =
&

@,
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B Ekvipotensialutjevning

Pa det bakre panelet pa apparatet finner du et ekvipotensialutjevningspunkt for uavhengig

jordforbindelse (ikke montert pa amerikanske modeller).

B Eksempel pa fasebelastningsdiagram

Last per fase er ikke lik. Det anbefales derfor & koble annet elektrisk utstyr til en separat L3+N fra nettstremforsyningen.

Annet Strgmforsy Enfaset
utstyr ning ovnsbelasting
| |

L1

L1 (brun)

N (bld) | N (bla)

| L1+N+E
| | k J
|
- : o )
L3 (gra) f L2 (svart) PLUGGEN SETT
BAKFRA

. Jord
Jord e o e : e Omm (ui/gronn)

(gul/grgnn)

Jordforbindelse er - | L1+N+E
sveert viktig k — J
Annet Strgmforsy Tofaset
o= A
I PLUGGEN SETT
11 L1 (brun) BAKFRA
. Plugg: Trefaset 32 A
I IEC60309 (EN60309)
L1+L2+N+E
. k L2 L3 brukes ikke J
N N
N (bld) o N (bl3) ( \
- “ PLUGGEN SETT BAKFRA
I Plugg: Trefaset 16 A
. IEC60309 (EN60309)
L3 L2 L1+L2+N+E
L3 (gra) 4 L2 (svart) L3 brukes ikke
_ . _ y
Jord - s == — owm w0 (gul/gronn)
(gul/grenn)
Jordforbindelse er —

svaert viktig

~

PLUGGEN SETT
BAKFRA

Plugg: 13 A UK
BS1363
L1+N+E

J
N
PLUGGEN SETT
BAKFRA

Plugg: 13 A CEE 7/7
Type F Schuko

Plugg: Enfaset 32 A
IEC60309 (EN60309)
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B USA og Canada

Strgmfors L1 og L2 fra
yning trefaset forsyning

Jordforbindelse
er sveert viktig

Jordforbindelse : =l jord

er svaert viktig "=

L
PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 30 A
NEMA L6-30P
L
(

~\

L1+ L2 + jord

J
~N

PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 30 A
NEMA 6-30P
L1+ L2 + jord
J

~

L
PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 20 A
NEMA 6-20P
n L1+ L2 + jord

=

PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 15 A

NEMA 6-15P

—L—
PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 30 A
NEMA L6-30P

L1+ L2 + jord

—L—
PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 30 A
NEMA 6-30P

\ L1+ L2 +jord

—L—
PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 20 A
NEMA 6-20P

Bl oo

—L—
PLUGGEN SETT
BAKFRA
Plugg: Topolet 15 A
NEMA 6-15P

L1+ L2 + jord

~\

J
)

J
N

J
N
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- 7 Klargjore apparatet for bruk

B Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet viser deg hvordan du setter mikrokombiovnen i drift og lager mat.
ﬂ 7.1 Trygg klargjering av apparatet for bruk

B Personlig verneutstyr for klargjering av apparatet for bruk

Bruk personlig verneutstyr for de relevante oppgavene som er angitt under «Personlig verneutstyr» i avsnitt 3.7 i kapittelet
Sikkerhet.

B Regler for trygg drift av apparatet
Felgende regler ma felges under drift for a unnga farer:

= Utlepsventilen bak pa apparatet og ventileringshullene foran pa apparatbasen ma ikke dekkes til, hindres eller
blokkeres.

= Pase at alt ngdvendig tilbehegr er montert.

For & unnga farer ma felgende regler falges ved bruk av apparater som er plassert pa en baerende struktur med hjul:
= Parkeringsbremsene pa forhjulene ma alltid vaere aktivert nar apparatet brukes.

= Sjekk at hjulbremsene er aktivert hver dag far bruk.

B Stremfgrende komponenter
/A\ FARE
Fare for elektrisk stot fra stromforende deler

Nar apparatet ikke er koblet til et system for ekvipotensialutjevning, er det fare for elektrisk stgt hvis du tar pa stremfarende
deler.

P> Pase at alt arbeid pa det elektriske systemet utfares av en kvalifisert elektriker fra et autorisert serviceselskap.

» For du klargjer apparatet for bruk, skal du sarge for at apparatet, inkludert alt tilbehar av metall, er koblet til et system
for ekvipotensialutjevning.

B Varme overflater

/A\ ADVARSEL
Fare for brannsar fra heye temperaturer i ovnsrommet og pa innsiden av apparatderen

» Du kan fa brannskader hvis du berarer noen av de innvendige delene i ovhsrommet, innsiden av apparatderen eller
noen av delene i ovnen under matlaging.
» Bruk personlig verneutstyr.

B varm damp

A ADVARSEL
Fare for brannskader fra varm damp

» Nar du apner dgren, skal du alltid vaere obs pa varm damp som kan forarsake brannskader pa ansikt, hender, fotter og
bein.

» Nar du kjgler ned ovnsrommet ved hjelp av funksjonen for avkjeling, ma du ta et steg bort fra apparatet for 4 unnga den
varme dampen som kommer ut av den dpne dgren.
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Overdreven mikrobglgeenergi

A ADVARSEL
Fare for brannsar fra overdreven mikrobelgeenergi
FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG OVEREKSPONERING FOR MIKROBOLGEENERGI

P Ikke forsek & bruke ovnen med dgren dpen. Det kan fore til skadelig eksponering for mikrobelgeenergi. Det er viktig at
sikkerhetssperrene ikke overstyres eller tukles med.

» Unnga a plassere gjenstander mellom ovnens forside og apparatdgren, og serg for at smuss og rester av
rengjeringsmidler ikke samler seg opp pa tetningsflatene.

» Ikke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er spesielt viktig at ovnsdgren lukkes ordentlig og at det ikke er skader pa (1)
deren (bgyd), (2) hengslene, (3) derpakningene og tetningsflater.

» Ovnen skal bare justeres og repareres av kvalifisert servicepersonell.

Radiointerferens

MERK

Dette er et klasse A-produkt. | et boligmiljg kan dette produktet forarsake radiointerferens, og brukeren ma kanskje
iverksette ngdvendige tiltak.

Reduser eller eliminer interferens pa radio, fjernsyn eller andre elektriske apparater pa fglgende mate:

=  Plasser de elektriske apparatene sa langt unna mikrokombiovnen som mulig.
= Bruk en riktig montert antenne pa radioen, fjernsynet osv. for a styrke signalmottaket.

7.2 Prosedyre for a klargjere apparatet for bruk

Kontroller som utferes fgr apparatet klargjares for bruk

Fer mikrokombiovnen klargjares for bruk, skal du bruke sjekklistene nedenfor for a sikre at alle viktige krav innfris. Apparatet
skal ikke tas i bruk fgr alle spesifiserte krav innfris.

Sjekkliste for flytting, konfigurering og montering av apparatet:
= Pappemballasje, transportfesteutstyr osv. er fjernet fra apparatet.
= Apparatet har ingen tegn pa skade.

=  Apparatet er montert slik at det ikke kan gli eller velte. Kravene til monteringsstedet og omradet rundt apparatet er
innfridd.

= Apparatet er montert i henhold til monteringsforskriftene.

Sjekkliste for sikkerhetsanordninger og advarsler:
=  Alle sikkerhetsanordninger er pa angitte steder, fungerer som de skal, og er festet ordentlig pa plass.
= Alle varselsymbolene er pa angitte steder.
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B Egnede kjgkkenredskaper

Sjekk produsentens instruksjoner og temperaturomradet for a fastsla hvilke individuelle beholdere eller kjgkkenredskaper
som er egnet for hver av matlagingsfunksjonene. Fglgende tabell inneholder generelle retningslinjer:

Kjokkenredskaper Tillatt Merk

Varmebestandige beholdere

Herdet glass JA

Egnet glasert keramikk JA Ikke bruk gjenstander med metallisk dekor.
Steintgy (porselen, servise osv.) JA

Metallbrett og foliebrett
Metall- eller foliebeholdere NEI

Plastbeholdere

Plastbeholdere som kan brukes i ovn JA Bruk kun plastbeholdere som er godkjent av
produsenten.

Forbruksmateriell

Brennbart materiale (papir, papp osv.) JA Bruk kun brennbart materiale som er godkjent av
produsenten.

Andre kjokkenredskaper

Merkelapper NEI
Bestikk NEI Kjokkenredskaper ma ikke etterlates i et
matprodukt mens det tilberedes i ovhsrommet.
Temperaturmalere NEI
B Oppstart
1. Utfar alle relevante sikkerhetssjekker, og kontroller at apparatet er

rent, tomt og tilkoblet.
Sla deretter pa apparatet ved a trykke pa stremikonet pa skjermen.

2. easyTouch®-skjermen lyser opp med et display som blar gjennom

Welbilt-merkene.
® MERRYCHEF . . .
Nar apparatet er startet opp, vises et Merrychef-velkomstbilde. Her
finner du snarveier til informasjon og innstillinger. Hvis du ikke
» MERRYCHEF foretar deg noe, gar skjermen automatisk videre til forvarming / valg
av forvarming.
Exponding Your Opportunities

Hvis bare én forvarmingstemperatur er forhandsinnstilt, starter
ovnen automatisk forvarming til den temperaturen.

3. Nar apparatet er konfigurert med to eller flere

forvarmingstemperaturer, vises et valg.

Et rullefelt pa siden av skjermen indikerer at det er flere
Breakfast 225°C temperaturvalg som ikke vises pa skjermen.

Lunch 250°C Sveip opp eller ned etter behov for a bla giennom de tilgjengelige
forvarmingsvalgene. Velg deretter ensket temperatur for a starte
forvarmingen av ovnsrommet.

Dinner 260°C
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Under forvarmingen viser skjermen fremdriften etter hvert som
ovnsrommet varmes opp til angitt temperatur.

Hvis du vil stoppe oppvarmingen av ovnsrommet, trykker pa pil
tilbake nederst til venstre pa skjermen. (Dette farer deg tilbake til
forrige skjermbilde.)

B Kundeveiledning

I modus for rask betjening er apparatet klart til bruk nar kokeboken
vises.

I modus for full betjening vises startskjermen (skjermbildet med
kokkeluen).

Gi brukeren opplaering i alle sikkerhetsfunksjoner og -anordninger.

Gi brukeren opplaering i bruk av apparatet.

7.3 Hovedmenyskjerm

B Utseende

i m

Recipe Creation Cookbook

8

Preheat

Settings

B Knappene og hvilke funksjoner de har
Betydning

Funksjon

Modus for oppretting/utvikling av
oppskrifter

«Opprett oppskrift» gjgr det mulig & utvikle matlagingsprofiler
med flere trinn og deretter lagre dem under et navn og ikon til
senere bruk.

Press & Go

«Press & Go» gir rask tilgang til matlagingsprofilene som
allerede er lagret.

Kokebok

«Kokebok» inneholder matlagingsprofilene som er lagret i
minnet pa apparatet. Den viser favoritter,
matlagingsprofilgrupper og en fullstendig liste over alle
tilgjengelige matlagingsprofiler.

Rengjgring

«Rengjaring» brukes til & klargjgre apparatet for rengjering med
bildeassistanse som vises under rengjgringsprosessen.

Temperaturendring

Forvarming brukes til & styre apparatets driftstemperatur. Du
kan lagre opptil seks forvarmingstemperaturer for apparatet.

Innstillinger

«Innstillinger» brukes til & kontrollere apparatinnstillinger og -
funksjoner, inkludert tid og sprak og innlasting av
matlagingsprofiler, og for service og vedlikehold.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX

38



7 Klargjere apparatet for bruk

Tilbake til innholdet >

B easyTouch®-skjermbilde

easyTouch®-skjermbildet, -oppsettet og -ikonene som vises her, er kun veiledende, og er ikke ment & vaere en nayaktig

fremstilling av disse slik de vises pa apparatet.

- 7.4 Tastaturskjermen

B Utseende

B Knappene og deres funksjoner

Settings Pa

Ow123pLEM

afwlefafrfvju]i]fo]-]

(afsfofrefe]u]sfxle]

ol z | x| c]v]s]n]mERE

Betydning Funksjon

Tastaturskjerm Tastaturskjermen brukes til & skrive inn et autorisert passord
for & legge inn data for programmer, og kan begrense
operatartilgang til enkelte funksjoner.

Tom skjerm «Tgm skjerm»-tasten sletter all tekst fra tastaturskjermen.

Tastatur Skrivinn tekst med tastaturet.

Tastaturrulling
123

Trykk pa pil opp/ned for & bla pa tastaturskjermen, for &
bruke sma bokstaver og tall, osv.

. Angi/OK

Trykk pa det granne haketegnet for a bekrefte innstillingene
og fortsette.

. Forrige skjerm

B Tegnlengde

Trykk pa tilbaketasten for & ga tilbake til en tidligere skjerm.

= Navn pa matlagingsprofiler, navn pa kategorier og passord kan inneholde 1-20 tegn pa maks. to linjer.
=  Trinnvise instruksjoner for individuelle matlagingsprofiler kan inneholde 1-54 tegn pa maks. fem linjer.
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8 Matlagingsprosedyrer

Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet viser deg hvordan du bruker mikrokombiovnen til 4 lage mat, samt hvilke prosedyrer du ma felge under
matlagingen.

8.1 Arbeidsprinsipper og instruksjoner for matlaging

ﬂ8.1.1 Arbeide trygt med apparatet

Din egen og de ansattes sikkerhet

Fer de ansatte begynner & jobbe med mikrokombiovnen for farste gang, skal du gjere deg kjent med informasjonen i kapittel
3, «Sikkerhet», og iverksette relevante sikkerhetstiltak.

Be de ansatte om 4 laere seg og felge reglene for trygt arbeid som oppgis i dette avsnittet, far de starter arbeidet.

Be de ansatte om a gjere seg kjent med farevarslene som er oppgitt i dette avsnittet og i instruksjonene nedenfor, og
understrek hvor viktig det er at de falger de angitte forholdsreglene.

Personlig verneutstyr for de ansatte

Be de ansatte om & bruke riktig personlig verneutstyr for de relevante oppgavene som er angitt i avsnitt 3.7, «Personlig
verneutstyr», i kapittelet «Sikkerhet».

Regler for trygg bruk

Felgende regler ma felges under bruk for & unnga farer:
= Luftutlepene bak pa apparatet og luftinntakene under deren foran pa apparatet ma ikke dekkes til eller blokkeres.

Tilleggsregler for trygg bruk pa en tralle med hjul

For & unnga farer ma fglgende regler falges ved bruk av apparater som er plassert pa en tralle med hjul:
=  Parkeringsbremsene pa forhjulene ma alltid vaere aktivert nar apparatet brukes.
=  Sjekk at hjulbremsene er aktivert hver dag far bruk.

Handtering av tung last

Informer de ansatte om at lgfting av tunge beholdere og flytting av tunge transporttraller kan fere til tretthet og ubehag, og
at det kan oppsta feil pa flytteutstyret.

Varme overflater
A ADVARSEL
Fare for brannsar fra heye temperaturer i ovnsrommet og pa innsiden av apparatderen

Du kan fa brannskader hvis du bergrer noen av delene i ovnsrommet, innsiden av apparatdgren eller noen av delene som
er eller var i ovnen under matlagingen. Bruk personlig verneutstyr.
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B Varm damp

A ADVARSEL
Fare for brannskader fra varm damp

Utblasing av varm damp og take kan forarsake brannskader pa ansikt og hender.

» Nar du apner dgren, og nar du kjgler ned ovnsrommet ved hjelp av funksjonen for avkjgling, ma du ta et steg bort fra
apparatet for a unnga a bli truffet av den varme dampen som kommer ut av den apne dgren.

Varme vaesker

A ADVARSEL

Fare for brannskader fra varme vaesker

Hvis du sgler flytende matvarer, kan det forarsake skalding av ansikt og hender.

» Bruk kun beholdere av passende sterrelse.

P Sett inn matvarebeholdere pa riktig mate.

P Sett alltid beholdere som inneholder vaesker, eller som inneholder matvarer som blir flytende under tilberedning, pa
hyller, slik at alle brukere kan se dem. Beholdere som inneholder vasker, eller som inneholder matvarer som blir
flytende under tilberedning, skal alltid tas ut vannrett.

» Bruk personlig verneutstyr.

Overdreven mikrobglgeenergi

/A\ ADVARSEL

Fare for brannsar fra overdreven mikrobelgeenergi

FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG OVEREKSPONERING FOR MIKROB@LGEENERGI

» Ikke forsgk a bruke ovnen med deren apen. Det kan fare til skadelig eksponering for mikrobalgeenergi. Det er viktig at
sikkerhetssperrene ikke overstyres eller tukles med.

» Unnga a plassere gjenstander mellom ovnens forside og apparatderen, og sgrg for at smuss og rester av
rengjeringsmidler ikke samler seg opp pa tetningsflatene.

» Ikke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er spesielt viktig at ovnsdaren lukkes ordentlig og at det ikke er skader pa (1)
deren (bgyd), (2) hengslene, (3) darpakningene og tetningsflater.

» Ovnen skal bare justeres og repareres av kvalifisert servicepersonell.

Brudd i kjglekjeden
/A\ ADVARSEL
Fare for mikrobiologisk forurensning av matvarer

» Apparatet skal aldri brukes til midlertidig oppbevaring av matvarer.

» Matlagingsprosessen ma aldri avbrytes med hensikt.

» Nar apparatet er i gang igjen etter et strembrudd, ma du vurdere hvordan tilstanden pad maten kan bli pavirket av hvor
lang tid det tar & gjenoppta driften. Kast maten hvis du er i tvil.

8.1.2 Sla ovnen av og pa

/\ Sikkerhet nar du bruker mikrokombiovnen
For du starter arbeidet, er det viktig at du gj@r deg kjent med reglene og farevarslene som er angitt i avsnitt 8 i «Arbeide trygt
med apparatet», og felger instruksjonene som gis der.
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B SI& pa mikrokombiovnen

1. Sla pa mikrokombiovnen.

Vent til programvaren er klar til bruk.

M mna MERK:

EEE
Recipe Creation  Cookbaok Press & Go Startskjermen som vises pa venstre side, vises bare i modus for full

B o @ betjening.

Preheat Settings Clean

B SId av mikrobglgeovnen pa slutten av dagen

1. Utfar de ngdvendige rengjeringsoppgavene som angitt i
rengjgringsplanen.

2. SI& av mikrokombiovnen.

3. La apparatderen sta pa glett slik at fuktigheten slipper ut.

MERK:
Sla av nettstremmen pa anlegget fer langvarig inaktivitet.

- 8.1.3 Slik lager du mat

[ A Sikkerhet nar du bruker mikrokombiovnen

For du starter arbeidet, er det viktig at du gjer deg kjent med reglene og farevarslene som er angitt i avsnitt 8 i
«Arbeide trygt med apparatet», og folger instruksjonene som gis der.

B Krav

= Du ma ha tilstrekkelig kunnskap om bruk av programvaren til & velge lagrede matlagingsprofiler eller opprette nye
matlagingsprofiler som er egnet for maten du gnsker a lage, og bruke disse profilene.

= Mikrokombiovnen, tilbehgret og beslagdelene som brukes, ma vaere grundig rengjort.

= Pase at det ikke er fremmedobjekter i ovnsrommet.

= Luftfilteret er montert foran pa ovnen under apparatderen.
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B Slik lager du mat

1. Velg en matlagingsprofil fra kokeboken, eller opprett en ny matlagingsprofil.

2. Felg anvisningene som vises i programvaren.

3. Apne apparatdegren.

4. Sett den preparerte maten inn i mikrokombiovnen.

5. Lukk apparatdegren igjen.

6. Start matlagingsprosessen.

7. Vent til matlagingsprosessen er fullfert.

8. Du herer et lydsignal ndr matlagingsprosessen er fullfart.
Felg anvisningene som vises i programvaren.

o. Apne apparatderen.

10. Ta ut maten.

1. Lukk apparatdegren igjen.

B Bruke en matlagingsprofil (modus for rask betjening)

1.

Favourites All recipes Breakfast Add category

Trykk pa Alle oppskrifter-ikonet.

Sveip opp/ned for a finne oppskriften.

MERK:

Hvis et bilde er nedtonet, er den angitte ovnsromtemperaturen for
hay eller for lav for denne matlagingsprofilen.

Se avsnitt 8.2.4, «Endre ovnsromtemperaturen».

Pass pa a sette et matprodukt i ovnsrommet fgr du starter en
matlagingsprofil.

Ta alle ngdvendige forholdsregler for a sikre at du ikke brenner deg.

Apne apparatderen, sett maten inn i det varme ovnsrommet og lukk
daren.

Velg ansket oppskrift for a starte matlagingen.
Eksempel: «Baconsandwich».

/1\ ADVARSEL:
Varme overflater pa deren og i ovhsrommet
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4, Enten startes matlagingsprofilen umiddelbart og viser en
nedtellingstidtaker, eller s vises en instruksjon farst.
Felg instruksjonen for trinnet, og trykk deretter pa knappen med det
grgnne haketegnet for & starte matlagingsprofilen.

5. Matlagingstidtakeren teller ned til null og lager en lyd for a indikere at

en operatgrhandling kreves pa slutten av en matlagingsprofil eller i et
trinn av en matlagingsprofil.

Apne deren nér matlagingsprofilen er fullfgrt, og ta maten ut av
ovnsrommet.

Skjermen gar deretter automatisk tilbake til kokebokskjermen.

MERK:

= Hvis dgren dpnes mens matlagingen pagar, stopper
matlagingsprofilen, og et varsel vises.

= Nar deren lukkes igjen, kan brukeren fortsette eller avbryte
matlagingsprofilen.

- 8.2 Driftsinstruks: Modus for full betjening

- 8.2.1 Press & Go-menyen

B Kjore en matlagingsprofil fra Press & Go-menyen

Velg «Press & Go» pa hovedmenyskjermen.

Velg matlagingsprofilen du skal bruke.

Press & Go

@ % 48 -

Salmon Croissant Add recipe

Skjermen viser en nedtelling for koke-/steketiden.

Croissant
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B Velge hvilke matlagingsprofiler som vises pa Press & Go-menyen

Press & Go

-
-

<

Salmon

Croissant

Add recipe

- 8.2.2 Bruke en matlagingsprofil

B Bruke en matlagingsprofil

T

Favourites

W

&3
g

Fries

Cookbook

All recipes

Breakfast

Breakfast

o
‘%

=
Salmon

Croissant

Add category

4

Add Category
or Recipe

Nar du har valgt «Press & Go» pa hovedmenyskjermen, trykker du pa
plussknappen.

(Merk: Denne er bare tilgjengelig hvis systemet er last opp.)

>

Oppskriftslistevisningen, som inneholder alle de lagrede oppskriftene
pa apparatet, vises.

Alle oppskrifter som er merket med et grent haketegn, vises allerede i
Press & Go-kokeboken. Trykk pa boksen ved siden av et
oppskriftsnavn for a fijerne avmerkingen pa eller merke en oppskrift.

Begrens listen ved hjelp av sgkefeltet gverst pa skjermen.

Trykk pa det granne haketegnet for a legge til eller fjerne oppskrifter
fra Press & Go-visningen.

Hvis du skal endre rekkefalgen pé elementene pa skjermen, felger du
flytte-, redigerings- eller slettesekvensen i avsnitt 8.2.4.

Hvis skal legge til en oppskrift som ikke allerede er lagret, trykker du
pa kokkelueknappen for & opprette og lagre en ny oppskrift, som vist i
8.2.3.

Trykk pa pil tilbake for & ga tilbake til Press & Go-menyen uten & lagre.

Trykk pa kokebokikonet pa startskjermen.

Velg en menykategori, for eksempel «Frokost», for a vise de
individuelle oppskriftsprofilene eller undermappene.

Velg en matlagingsprofil du vil starte, for eksempel «Croissant».
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Felg eventuelle instruksjoner pa skjermen, hvis aktuelt.

Trykk pa knappen med det granne haketegnet for a starte
matlagingen.

Koke-/steketiden telles ned for hvert programtrinn.

Hvis du skal sjekke temperaturen i ovnsrommet mens matlagingen
pagar, trykker du lett pa temperaturen som vises. Temperaturen i
ovnsrommet vises med en stjerne.

Nar matlagingsprofilen er ferdig, vises automatisk et skjermbilde som
forteller at maten er ferdig, og et lydsignal spilles av.

Hvis apparatderen dpnes mens matlagingen pagar, stopper
matlagingsprofilen, og et varsel vises.

Nar daeren lukkes igjen, kan brukeren fortsette eller avbryte
matlagingsprofilen.

Continue

Cooking
3

- 8.2.3 Opprette en matlagingsprofil

B Oppretting av oppskrift

1. Trykk pa kokkelueikonent pa startskjermbildet for & ga i modus for
oppretting av oppskrift.
2. Temperaturverdien viser den angitte temperaturen for forvarming av

ovnsrommet.

Trykk pa boksen under temperaturikonet for a gke eller redusere
temperaturen.

Tast inn en temperaturverdi pa tastaturet som er innenfor grensene
(100-275 °C) som vises.

Trykk pa det granne haketegnet for a fortsette.
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Velg boksen under klokkeikonet for & angi koke-/steketiden.

Tast inn koke-/steketiden pa tastaturet, maks. 10 minutter per trinn.
Eksempel: Tast inn 110 (for 1 minutt og 10 sekunder).

€ 00:20

Trykk pa det grenne haketegnet for & lagre verdien.

Trykk pa boksen under vifteikonet for & angi viftehastigheten.

Angi viftehastigheten pa tastaturet (10-100 %)
Trykk pa det granne haketegnet for a lagre verdien.

Trykk pa boksen under mikrobglgeikonet for a angi
mikrobglgeeffekten.

Angi mikrobglgeeffekten pa tastaturet (0 og 5-100 %).
Trykk pa det granne haketegnet for a lagre verdien.

Trykk pa +-knappen for & angi en instruksjon for et trinn
(valgfritt).

Eksempel: «Bruk den granne kurvens.

Matlagingsinstruksjonen vises pa skjermen pa starten av trinnet.

Velg denne instruksjonslinjen for a skrive inn en instruksjon for et
trinn. Instruksjonen kan besta av enten bare tekst, bare bilde eller
tekst og bilde.

Trykk pa plussknappen nederst for a legge til et nytt trinn.
Slett et trinn ved a trykke pa papirkurvknappen ved siden av trinnet.

Matlagingsprofiler kan ha maks. seks trinn.
Gjenta 2-6 fra trinn 1 ovenfor for & opprette et nytt trinn.
Bla oppover og nedover for 4 vise trinnene i matlagingsprofilen.
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Kjore og lagre en matlagingsprofil

1. Trykk pa avspillingsknappen for & teste det opprettede
Recipe Creation
’ oppskriftsprogrammet.
® o 260c A ADVARSEL:
B o 260 Pase at det er et matprodukt i ovnsrommet og at alle
sikkerhetsforholdsregler er fulgt far du kjgrer matlagingsprofilen.
2. Trykk pa lagresymbolet for a lagre matlagingsprofilen i kokeboken.
3. Recive Creaton Fyll ut oppskriftskortinformasjonen, inkludert oppskriftstittel,
produkttilstand, mengde/porsjonsstgrrelse og vekt/angivelser for
oppskriften, og velg et bilde.
Product State (IoefPoction
Chilled Weight/ea
Frozen
4 y Antall, porsjon og vekt er angitt med standardverdier, men disse bar
Recipe Creation g °
: endres basert pa produktet.
Enter Title Select Photo
Croissant
Qty/Portion
Product State
Ambient @ *
Chilled Weight/ea
Frozen 80
5. Nar du trykker pa lagreikonet, kommer du til steder i den gjeldende

Save Recipe

kokebokstrukturen der du kan lagre oppskriftsfilen.

Alle oppskrifter er alltid valgt, men du kan ogsa velge Press & Go eller

EEN - eksisterende kokebokkategorier pa ovnen.

EEN -
EEE = e Trykk pa det grenne haketegnet for a lagre oppskriftsfilen pa de

All recipes | Press & Go Breakfast Sandwiches a ng|tte Stedene.

Where would you like to save the recipe?
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- 8.2.4 Endre en matlagingsprofil

B Endre ovnstemperaturen

A 8= 125
g ¢
s g
- Bacon roll

issant

Oppskrifter som ikke er opprettet for ovnenes gjeldende
forvarmingstemperatur, er inaktive og nedtonede. Hvis du vil fastsla
forvarmingstemperaturen for disse oppskriftene, ma du trykke pa og
holde inne ikonet til alternativet Rediger/Slett vises over knappen.
Deretter velger du Rediger for & undersgke oppskriftsparameterne.
;?;;4 + Deretter gar du tilbake til startskjermen.

B 3 recipe or Merk: Dette kan bare gjares nar driftsmodusen er ast opp i

Category

(D Full Serve

«Moduser».

Trykk pa forvarmingsikonet pa startskjermen, eller trykk pa
forvarmingsknappen nederst til venstre pa skjermen hvis ovnen er

m - i modus for rask betjening eller Press & Go-modus.
L L . . . . . . .
Recipe Creation  Caakbaok s Merk: Forvarmingsikonet vises ikke i de to sistnevnte modusene hvis

bare én forvarming er angitt pa apparatet.

Preheat settings

En temperaturverdi uthevet i grant angir den navaerende
ovnsromtemperaturen.

Velg gnsket ovnsromtemperatur for matlagingsprofilen, for eksempel
Breakfast 250 °C.

Lunch Nar ovnsrommet nar gnsket temperatur, gar du videre til valg av

’ kokebok i trinn 1.
Dinner

B Vise og redigere matlagingsprofiler
Trykk pa kokebokikonet pa startskjermen.

Trykk pa Alle oppskrifter-ikonet.

Add category

. Trykk og hold pa et bilde for a fa tilgang til funksjonene for redigering og
Breakfast A =~ 12:59 Sletting.

Merk: Dette kan bare gjgres nar driftsmodusen er last opp i «Moduser».
5
e

Salmon Croissant Add recipe
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Recipe Creation

m 9 260c

B o 260c

Nar du velger redigeringsfunksjonen, kommer du til
oppskriftsfilparameterne i oppskriftsoppretting som kan endres, testes
og/eller lagres.

Hvis du trykker pa Slett, slettes oppskriftsprofilen fra ovnen.

Merk: Hvis du skal slette en oppskriftsprofil fullstendig, ma du slette den
fra «Alle oppskrifter». Hvis du sletter den fra en kokebokmappe, slettes
den bare fra den aktuelle mappen.

B Flytte en oppskriftsprofil i en kategori, eller flytte en kategori i en gruppe av kategorier

Eksempel: Flytte oppskriftsprofilen «CROISSANT» i kategorien av oppskriftsprofiler kalt «<FROKOST»

1.

Delete
Edit

Croissant

Salmon

+

Add recipe

Add recipe

Trykk pa kokebokikonet pa hovedmenyskjermen.

Velg for eksempel kategorien «Frokost».

Velg for eksempel «Croissant», og trykk og hold pa bildet du vil flytte
til overlegget for redigering/sletting vises.

Dra oppskriften til gnsket sted pa skjermen.

Slipp for & plassere oppskriften pa det stedet.
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Legge til en oppskrift i en kategori

Eksempel: Legge til matlagingsprofilen «Croissant» i kategorien «Frokost»

1. Velg kokebok fra hovedmenyskjermen.
2. Velg gruppen av oppskriftsprofiler kalt «kFROKOST».
[:[3 s" !
Favaurites Braakfast
3. [0) WP Trykk pa LEGG TIL KATEGORI ELLER OPPSKRIFT-symbolet.
o
@ g ®
Fries Salmon Add(l:l(l:-:;my
4. i | kategorien Frokost kan du legge til enten en kategori eller en
B oppskrift. Trykk p& LEGG TIL OPPSKRIFT-symbolet for & legge til en
oppskrift.
+ +
Add Category Add Recipe
5. Dette apner Alle oppskrifter-mappen med alle oppskriftene som er
lagret pa ovnen. Merk av for oppskriften du vil inkludere, og trykk pa
det grenne haketegnet for a bekrefte valget ditt.
6. Nar du trykker pa det granne haketegnet, blir de valgte

oppskriftsfilene importert til kategorien din.
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- 8.2.5 Administrere kategorier av matlagingsprofiler

B Legge til en kategorimappe

1.
2.
AL
Favourites All recipes
3.
Salmon Add Category
or Recipe
4. i
Breakfast
+
Add Categary
5.

Velg kokebok fra hovedmenyskjermen.

>

Velg kategori, for eksempel «Frokost».

Trykk pa LEGG TIL KATEGORI ELLER OPPSKRIFT-symbolet.

| kategorien Frokost kan du legge til enten en kategori eller en
oppskrift. Trykk pa Legg til kategori-symbolet for a legge til en
kategori.

Dette apner kortet for kategorioppretting som inneholder tittelen og
bildet du vil knytte til denne kategorien. Velg titteloppferingen eller
bildepanelet for & ga til tastaturinntasting eller bildebiblioteket.

Nar du er ferdig, trykker du pa det grenne haketegnet. Kategorien blir
lagret, og du kommer tilbake til den opprettede kategorien.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX

52



8 Matlagingsprosedyrer

Tilbake til innholdet >

B Redigere en valgt kategori

b
'@' ‘%“‘E
ha
- ® A‘t-g

Fries Salmon Crois: Add recipe

Category Creation 248 =
Enter Title Select Photo

Breakfast

A

Salmon Croissant Add recipe

Trykk pa kokebokikonet pa startskjermen.

Trykk og hold pa bildet av kategorien du vil redigere, til overlegget for
redigering/sletting vises.

Dette forer deg til kategorikortet. Her kan du gi kategorien et nytt
navn eller tilordne et nytt bilde til kategorien.

Trykk pa lagreknappen for a lagre endringene og ga tilbake til
kokeboken.

Velg kokeboksymbolet fra hovedmenyskjermen, og velg deretter en
kategori

Trykk og hold pa et oppskriftsbilde du vil slette.

Trykk deretter pa sletteknappen pa overlegget som vises pa knappen.

Et varsel vises pa skjermen, og du ma bekrefte slettingen eller
avbryte.
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- 8.2.6 Grunnleggende innstillinger for mikrokombiovnen

Kontrollinnstillinger og -ikoner

1. Trykk pa ikonet for innstillinger pd hovedmenyskjermen.

Skriv inn passordet <MANAGER».
Trykk pa det granne haketegnet for a vise innstillingsmenyen.

ofwlefrfrfviu] ifo]e
afsfofefefufsfe]t]
o n“nmn @ 1B
I

Innstillingsmenyen bestar av fglgende funksjoner:

A. Informasjon

f Information

. Oppdateringer/nedlastinger

Updates/Downloads

. Modusvalg

& Language

. Sprakvalg
i Date and Time

Innstillinger for dato og klokkeslett
. Planleggerinnstillinger

eduler

B
C
D. Oppretting av forvarming
E
F.
G

(] Display
H. Skjerminnstillinger og -alternativer

I. Lydalternativer

J. Mediebibliotek for bilder og lyder

K. Enhetsvalg

L. Statistikkskjermbilder
M.Passordinnstillinger

N. Tilkoblingsalternativer og -innstillinger

7 sounds

&% Media Library

>
>
>
&
>
>
>
>
>
>
>
2
>
>
>
>

O. Rengjeringsalternativer
P. Meny for serviceinnstillinger (passordbeskyttet skjerm).

Sveip for a bla oppover/nedover i menyen.
Trykk pa tilbakeknappen for & lukke innstillingsmenyen.
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B Driftsmodus/navigasjonsinnstillinger

Locked

7 Show favourites
3 Show all recipes

Velg innstillingen «MODUSER» i listen over innstillinger

Velg «cMODUS FOR RASK BETJENING» kun for matlaging.

Sett «LAST» til PA (grenn) eller AV (gra). Velg «MODUS FOR FULL
BETJENING» for a vise hovedmenyskjermen. Deretter trykker du pa
kokkeluen for & opprette matlagingsprofiler.

Velg PRESS & GO-MODUS for & fa rask tilgang til bare oppskriftsfiler
(ideelt for sma menyer)

Velg MANUELL MODUS hvis du bare vil lage mat manuelt via
kokkeluesymbolet pa hovedmenyskjermen. Matlagingsprofiler kan
ikke opprettes i manuell modus.

Trykk pa VIS FAVORITTER for a vise favoritter-ikonet pa
kokebokskjermbildene.

Trykk pa VIS ALLE OPPSKRIFTER for a vise alle oppskrifter-ikonet pa
kokebokskjermbildene.

MERK: Vis alle favoritter og Vis alle oppskrifter er ikke tilgjengelige
valg i Press & Go-modus eller manuelle moduser.

Nar du er ferdig, trykker du pa det grenne haketegnet for a lagre og
ga tilbake til hovedmenyen for innstillinger.

B Sprakalternativer

b @ Language

English
Deutsch

Francais

Espanol
Italiano

Trykk pa globusikonet.

Trykk pa knappen for velge gnsket sprak i listen som vises.
Merk: Du kan bare velge ett sprak om gangen.

Merk: Sprakvalg gjer det mulig a vise anvisninger, advarsler og
feilmeldinger pa ovnen pa det angitte spraket. Kontroller at
oppskriftsfilene og kokebgkene ogsa er tilgjengelige pa disse
sprakene. Hvis ikke er standardspraket for disse engelsk.

Nar du er ferdig, trykker du pa det grenne haketegnet for a lagre
valget.
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B Innstillinger for ovnsromtemperatur og forvarmingsetiketter

1.
& Preheat

Preheat Settings

Temperature Band

Breakfast 225°C
Lunch 250°C

Dinner 260°C

+

B Serviceinformasjon og feillogger

Velg forvarmingsikonet.
Du kan angi opptil seks forvarmingstemperaturer.

Merk: Skjermbildet med temperaturalternativer vises bare ved oppstart
nar to eller flere ovnsromtemperaturer er stilt inn pa over minimum.

Trykk pa plussknappen for a legge til en forvarmingstemperatur for
ovnsrommet.

Trykk pa forvarmingstemperaturboksen for a angi eller endre en
forvarmingsverdi.

Trykk pd forvarmingsnavnefeltet for & angi eller endre navnet pa
forvarmingen.

Trykk pa papirkurvknappen ved siden av en forvarming for a slette den.

Du kan ogsa justere ovnens temperaturband ved a velge
temperaturbandalternativet gverst pa listen.

Nar du er ferdig, trykker du pa det grenne haketegnet for a lagre valgene.

Du finner informasjon og feillogger i avsnitt 12, «Utbedring av feil».

B Statistikk

lla Statistics

Statistics

Oven Statistics
Culinary Statistics

Operational Statistics

Culinary S

5: 170 (5)

Velg statistikkikonet for a vise variabelstatistikk for ovnen.
Dette inkluderer skjermbilder for fglgende:

Ovnsstatistikk

Kulinarisk statistikk

Driftsstatistikk

Nar du velger et av disse alternativene, vises ovnens ytelseslogg

Ovnsstatistikk: Viser driftssykluser for viktige komponenter og
systemer.

Kulinarisk statistikk: Viser informasjon om oppskriftsbruk.
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Operational Statistics

Day  Week  Month

B Innstillinger for dato og klokkeslett

1
. LEs .
Date and Time
2' Date and Time S
Change format
Automatic
Date and Time Settings
Change format
Automatic
Change date and time >
Timezone UTC+1 >
Daylight Savings @
21
2.2
23
3.

Date and Time Settings

Change format

Automatic

Change date and time >

Timezone UTC+1 >
Daylight Savings 9

Driftsstatistikk: Viser periodene der ovnen brukes mest pa daglig,
ukentlig og manedlig basis.

Nar du er ferdig, trykker du én gang pa tilbakeknappen for a ga
tilbake til statistikkmenyen, og deretter én gang til for a ga tilbake til
innstillingsmenyen.

Velg symbolet for dato og klokkeslett for a vise
innstillingsalternativene.

Dato og klokkeslett kan bare endres hvis dette ikke er stilt inn pa
automatisk. Automatisk innstilling krever en ethernet- eller Wi-Fi-
tilkobling for & bruke NTP-protokoll.

Hvis du skal endre dato eller klokkeslett manuelt, fierner du
avmerkingen for automatisk for a vise manuelle innstillinger for dato
og klokkeslett.

Velg tidssone basert pa posisjonssek, og sla sommertid av/pa.

Trykk deretter pa «Endre dato og klokkeslett».

Trykk pa oppferingsboksen for dato og klokkeslett for & endre dato-
eller klokkeslettoppferingen.

Trykk pa sidefanen for & ga tilgang til AM/PM-valget hvis ovnen er stilt

inn pa et AM/PM-klokkeslettformat.

Slik endrer du klokkeslettformatet.
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Velg «Endre format»

Change Format

dd/mm/yyyy hh:mm AM/PM Velg gnsket visningsformat for dato og klokkeslett.
dd/mm/yyyy hh:mm 24h

mm/dd/yyyy hh:mm AM/PM o °
70 /a0h% Fiiin 24 Trykk pa det granne haketegnet for a lagre.

Nar du er ferdig, trykker du pa tilbakeknappen for a ga tilbake til
hovedmenyen for innstillinger.

B Lydnivaer

1. Velg hayttalerikonet for a fa tilgang til volum, tone og andre
ﬂ Sﬂunds lydinnstillinger.

2. Skyv volumlinjen mot venstre eller hgyre for &8 henholdsvis senke eller
gke volumet pa ovnslyden til et passelig niva.
Volume
- | End of cook tone Bleep.wav > . .
3. Warning tone Alert.wav > Velg lydene du vil tilordne, fra lydbiblioteket.
Error tone Stop.wav >
—_ Door open Open.wav »
4. Soreen Touch @8 Aktiver skjermbergringsknappen for a sla pa lyd for alle

skjermberaringer.

Nar du er ferdig, trykker du pa det grenne haketegnet for a ga tilbake
til hovedmenyen for innstillinger.

B Ovnstidtaker

1. Trykk pa planleggerikonet.
! scheduler Yt pa planees

2. Scheduler PO Trykk pa «Dag aktivert» for & aktivere en dag

3. mOwoEEG Velg en ukedag med knappene gverst pa siden for 3 tilgang til
Day Enabled @ tidsplanen for den dagen.

4. Velg en tom klokkeslettboks (maks. fem per dag).

Du kan ogsa tamme klokkeslettboksen ved a trykke pa
slettesymbolet ved siden av (fierner bade klokkeslettet og
temperaturen for den valgte linjen).

Scheduler 2 @ F 250

RO eee
Day Enabled ()

Heat Up to

Nar du aktiverer en dag, vises innstillingsanvisninger for
oppvarmings- og avkjglingstider.

Cool down to

-+

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX 58



8 Matlagingsprosedyrer

Tilbake til innholdet >

Set time

12:00

2
5
8

Angi starttid og temperatur ved a velge de aktuelle tekstboksene og
bruke tastaturene.

Trykk pa det granne haketegnet for a lagre en oppfering og ga tilbake
til planleggerskjermbildet.

Scheduler a s =
000000
Day Enabled (il
0| HeatUpto 27

18:00 | Cool down to O

+

Scheduler

" 909000 O®
Day Enabled “

09:00| HeatUpto 275 |°C
oc a

18:00 | Cool down to OFF | °C

+

Hvis du vil legge til midlertidige hendelser som temperaturendringer
eller instruksjoner, trykker du pa legg til-ikonet.

Legg deretter til den ngdvendige instruksjonen i form av tekst, bilde
eller tekst og bilde pa det angitte tidspunktet.

Hvis du vil slette en temperaturendring eller instruksjon du har lagt til,
trykker du pa papirkurvknappen i enden av raden og bekrefter
handlingen nar varselet vises.

Du kan angi opptil ti planlagte hendelser pa en dag i tillegg til
tidspunkt og temperatur for den fgrste oppvarmingen av ovnen og
tidspunkt for nedkjgling av ovnen.

Nar apparatet er i ventemodus under en tidsbestemt inaktiv periode,
kan brukeren ganske enkelt trykke pa av/pa-knappen pa skjermen.
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B USB (manuell)

* ¥ USB Updates/Downloads

USB Updates/Downloads 2 & = 12:59

Firmware
Ul Version: XXX.XXXXXX, 10 Version: XXX XXX.XXX

o D

Recipes
Menu File: Dave’s Café June 2020

Update to Oven Download to US8

Event Log

Download to US8

» MERRYCHEF

V001.002.002
V001.004.004
V002.001.001
V002.002.002

» MERRYCHEF

Updating...

B Endre passord

1.
**** Passwords

Change manager password

Change service password

Koble til en USB-ngkkel slik det er beskrevet i avsnitt 8.2.7 nedenfor,
og velg «USB-oppdateringer» for a laste inn fastvare og
menyprogrammer pa ovnen, eller for & kopiere en av falgende filer til
USB-ngkkelen:

e Menyfil

e Hendelseslogg

Trykk pa den aktuelle skjermknappen, og vent til du far beskjed om
at en relevant fil er tilgjengelig pa USB-pinnen for & oppdatere ovnen.

Merk: Hvis det er flere filer pd USB-minnepinnen, viser skjermen
tilgjengelige oppdateringsfiler. Velg den aktuelle oppdateringen, og
trykk pa det grenne haketegnet for a bruke den.

Ovnen viser fremdriften til en oppdatering og varsler brukeren nar
den er fullfert.

Merk: Nar du oppdaterer brukergrensesnittet til ovnen, startes ovnen
automatisk pa nytt for at oppdateringen skal tre i kraft.

Nar du er ferdig, trykker du pa tilbakeknappen for a ga tilbake til
hovedmenyen for innstillinger.

Trykk pa passordsymbolet for & endre passordene for apparatet.

Standardpassordet «<MANAGER» og servicepassordene kan endres
etter gnske.

Trykk pa menyalternativene for innstillinger eller service pa apparatet,
avhengig av passordet du vil endre.

Skriv inn det eksisterende passordet, og trykk pa det grenne
haketegnet for & bekrefte.
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Manager F

5 0w123pLem

afw]efrfrfvjufifofe
[a]sfofrfofufsfefe]

MEW Manager Password 2 & =

5. CONFIRM Manager Password 2

B Angi visningsinnstillinger

b [J Display

Display
Brightness
Visual Warning @
Screensaver @

Default screensaver

Change screensaver

Time

Skriv inn et nytt passord, og trykk pa det grenne haketegnet.

Skriv inn det nye passordet, og trykk pa det grenne haketegnet igjen.

Bekreft det nye passordet, og trykk pa det grenne haketegnet for a
lagre det nye passordet.

Nar du er ferdig, trykker du pa tilbakeknappen for a ga tilbake til
hovedmenyen for innstillinger.

Trykk pa visningssymbolet.

Trykk pa og dra skjermlysstyrkelinjen for a justere skjermlysstyrken.

Sla funksjonen for visuell varsling av eller pa. Denne funksjonen
aktiverer blinkende skjerm pa slutten av matlagingsprogrammer og
meldinger om apen der.
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SIa pa skjermspareren ved & aktivere veksleknappen. Dette vil vise
flere valg.

Display

Brightness
Visual Warning @

Hvis du vil endre skjermspareren, velger du alternativet for dette
Screensaver @

Default screensaver

Change screensaver

Time

Nar du skal endre skjermsparertypen og har valgt den og bekreftet
med det grenne haketegnet, blir et alternativ for a tilpasse bildet

Bounce tilgjengelig.

Pop Bounce
En aktiv skjermsparer dekker skjermen med et bevegelig bilde.

Hvis du skal bruke bergringsskjermen, trykker du pa skjermen for a
deaktivere skjermspareren.

Bounce & scroll

M Tilkobling

1. IZ C T Du far tilgang til kommunikasjonsinnstillingene for
onnectivity kommunikasjonsmodulen KitchenConnect nar du trykker pa

tilkoblingssymbolet.

)

o)

Her kan du opprette en tilkobling via Wi-Fi eller ethernet-porten.

(Ethernet-porten befinner seg pa baksiden av ovnen under et svart
deksel som ma skrus av.)

Siden for nettverksinnstillinger gir tilgang til innstillinger for Wi-Fi- og
ethernet-tilkoblinger, samt tilgang til KitchenConnect-innstillinger pa
Internett via en QR-kode.

WiFi settings

Ethernet settings

KitchenConnect settings
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- 8.2.7 Bruke en USB-pinne

B /\ Sikkerhet nar du bruker apparatet

For du starter arbeidet, er det viktig at du gjor deg kjent med reglene og farevarslene som er angitt i avsnitt 8.1.1 i «Arbeide
trygt med apparatet», og felger instruksjonene som gis der.

B Hensikten med USB-dekselet

USB-dekselet beskytter USB-porten slik at det ikke kommer vanndamp inn i kontrollelektronikken under matlaging eller
rengjering. Under matlaging og rengjering skal det ikke std en USB-pinne i apparatet, og USB-porten skal vaere dekket av
dekselet.

B USB-programmer

/\\ VIKTIG

Nedlasting fra en USB-minnepinne sletter alle eksisterende programmer i minnet pa apparatet.
Kontroller at ngkkelen har riktig nummer/kode for programmene du vil laste inn i minnet.

B uSB-filformat og -struktur

N&r du klargjer en USB-ngkkel som skal brukes med conneX, MA du opprette riktig filstruktur p& USB-minnepinnen for &
sikre at ovnen vet hvilke filer som befinner seg pa pinnen.

USB-pinnen méa formateres riktig (FAT 32) og ha felgende filstruktur:
MERK: Det skilles mellom store og sma bokstaver i mappetitler. firmware

> - welbilt
.- - firmware
> - iofirmware
> Bl
> - FESOURCES

h- . images
P - sounds

firmware-mappen inneholder fastvarefilen for brukergrensesnittet. Dette vil vaere en .tar-fil som den nedenfor.
| welbilt-firmware-imx6sxsabresd.tar

iofirmware-mappen inneholder styrekortfastvaren for ovnen. Dette vil vaere en .bin-fil som den nedenfor.

|| SRB30Z5048-e2s-V000.008.047 bin

menu-mappen inneholder lagrede menyfiler som overferes fra ovnen. Hvis du har opprettet en menu-fil fra nettportalen,
skal den lagrede .zip-filen plasseres i denne mappen.

resources-mappen inneholder bilder og lyder. Disse kan apnes og lastes ned til mediebiblioteket pa ovnen. Kontroller at du
har en images- og sounds-mappe under resources-mappen der du kan lagre bilder og lyder som du vil laste opp til ovnen.
Folgende bildeformater godtas: JPG, SVG og PNG

Folgende lydformater godtas: WAV
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- 9 Rengjoringsprosedyrer

B Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet oppsummerer rengjgringsmetoder, rengjeringskjemikalier og hvordan du handterer disse, samt
rengjeringsinstruksjoner. Det forklarer ogsa riktig rengjeringsprosedyre for mikrokombiovnen.

- 9.1 Daglige rengjoringsoppgaver

B Daglige rengjeringsoppgaver

Hva ma rengjores? Prosedyre Kjemiske rengjeringsmidler
Ovnsrom Rengjeres for hand med en myk klut/  Rengjegringskjemikalier og beskyttende
terkepapir kjemikalier som er godkjent av
produsenten
Luftfilter Rengjares for hand med en myk klut/  Vanlig husholdningsvaskemiddel
svamp

Skyll filteret med vann etter rengjering,
og la det tarke for det settes pa plass

Utsiden av apparatet Rengjeres for hand med en myk klut Vanlig husholdningsrengjeringsmiddel
for stal eller harde overflater

Beholdere, stekebrett, grillhyller og = Rengjgres for hdnd med en myk Vanlig husholdningsvaskemiddel
annet tilbehgr som brukes til matlaging  svamp uten slipevirkning
= Skyll tilbehgret med vann etter
rengjering

- 9.2 Kjemiske rengjeringsmidler

B Kjemiske rengjgringsmidler

Mikrokombiovnen og tilbehgret skal bare rengjgres med rengjaringskjemikaliene som er angitt her til.

Produkt Bruk
Merrychef® Cleaner Rengjgre ovnsrommet og apparatderen
Merrychef® Protector Beskytte ovnsrommet og apparatdgren

Vanlig husholdningsrengjeringsmiddel for stal eller harde Vedlikeholde de utvendige overflatene pd mikrokombiovnen
overflater

Vanlig husholdningsvaskemiddel: skansomt mot huden, fritt = Rengjgre komponenter og beslag i henhold til relevante
for alkaliske stoffer, pH-naytralt og luktfritt instruksjoner
= Rengjgre beholdere, stekebrett, grillhyller og annet
tilbehar som brukes til matlaging

B Handtere rengjgringskjemikalier
Du ma bruke personlig verneutstyr nar du bruker visse rengjeringskjemikalier.

Felg instruksjonene i avsnitt 3.3.7 i kapittelet «Personlig verneutstyr» og gjeldende materialdataark knyttet til
rengjegringskjemikalier og beskyttende kjemikalier som anbefales av produsenten.

De ansatte ma fa jevnlig opplaering av personen som er ansvarlig for mikrokombiovnen.
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- 9.3 Nedvendige rengjoringsartikler
B Ngdvendige rengjeringsartikler

= Merrychef® Oven Cleaner
= Merrychef® Oven Protector

I~

£ MEREIVCHEF £ MEREIWVCHEF
§ g

= Beskyttende gummihansker

= Myk bgrste (bl3)

=  Hard barste (red)

= Skrubbesvamper av nylon uten slipevirkning
=  Rengjgringshandklaer og -kluter

= Vernebriller

= Varmebestandige hansker (valgfritt)

= Stgvmaske (valgfritt)

B MERK

=  Skarpe redskaper og kraftige slipemidler skal aldri brukes pa apparatet.

= Verktoy skal ikke brukes.

= Etsende rengjeringsmidler skal ikke brukes pa apparatet eller i ovnsrommet. Dette vil forarsake permanent skade pa
katalysatorene.

ﬂ 9.4 Tryggrengjoring

B Din egen og de ansattes sikkerhet
Be de ansatte om a lzere seg og felge reglene for trygt arbeid som oppgis i dette avsnittet, far de starter arbeidet.

Be de ansatte om a gjere seg kjient med farevarslene som er oppgitt i dette avsnittet og i instruksjonene nedenfor, og
understrek hvor viktig det er at de fglger de angitte forholdsreglene.

B Personlig verneutstyr for de ansatte

Be de ansatte om & bruke riktig personlig verneutstyr som er angitt i avsnitt 3.7, «Personlig verneutstyr».
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B Regler for flytting og trygt oppsett av tralle med hjul

Felgende regler ma felges for & unnga fare nar apparatet flyttes pa en tralle med hjul (tilleggsutstyr):

= Veer oppmerksom pa alle koblingskabler nar du flytter apparater. Unnga & kjgre over koblingskablene. Koblingskablene
ma ikke strekkes eller dras av.

=  Apparatet ma kobles fra stramforsyningen fer stabletrallen (tilleggsutstyr) flyttes.

= Apparatet ma kjgles ned pa trallen far det flyttes.

= Matrester ma ikke etterlates i apparatet.

= Apparatderen skal vaere lukket.

= Beskyttelsesklaer ma brukes hvis apparatet er montert pa en tralle.

= Deter viktig a serge for at enheten star plant nar den er satt tilbake pa plass.

= Nar enheten er tilbake pa plass, skal parkeringsbremsene aktiveres igjen.

= Uansett plassering ma du sikre at trallen med apparatet ikke velter.

| Spraye vann pé apparatet
A FARE
Fare for elektrisk stot fra stremferende deler
Vann pa utsiden av apparatet kan forarsake en kortslutning, noe som kan gi elektrisk stgt ved bergring av apparatet.

» Ikke spray vann pa innsiden og utsiden av apparatet.
» USB-dekselet skal alltid veere lukket under rengjering.

B Varme overflater

A ADVARSEL
Fare for brannsar grunnet hoye temperaturer pa innvendige deler av apparatet

Du kan fa brannskader hvis du bergrer noen av delene i ovnsrommet, innsiden av apparatderen eller noen av delene som
er eller var i ovnen under matlagingen.

P For du starter rengjgringen, ma du vente til ovnsrommet har kjglt ned til under 50 °C, eller bruke funksjonen for
avkjgling til & kjgle ned ovnsrommet.
» Bruk personlig verneutstyr.

B Spraye vanninni et varmt ovnsrom

A ADVARSEL
Fare for brannskader fra varm damp
Hvis det sprayes vann inn i det varme ovnsrommet, danner det seg damp som kan skalde.

P For du starter rengjgringen, ma du vente til ovnsrommet har kjglt ned til under 50 °C, eller bruke funksjonen for
avkjgling til & kjgle ned ovnsrommet.

B Kontakt med rengjaringskjemikalier

A ADVARSEL
Fare for irritasjon pa hud, eyne og andedrettssystemet.

Direkte kontakt med rengjgringskjemikalier og beskyttende kjemikalier vil irritere hud, gyne og andedrettssystemet.

Du ma ikke inhalere damp eller spraytake fra rengjaringskjemikalier og beskyttende kjemikalier.
Rengjeringskjemikalier og beskyttende kjemikalier ma ikke komme i kontakt med hud, gyne eller slimhinner.
Rengjeringskjemikalier og beskyttende kjemikalier ma ikke sprayes inn i ovnsrommet.

Bruk personlig verneutstyr.

\ A A A4
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9 Rengjgringsprosedyrer Tilbake til innholdet >

Resultat av at rengjgringskjemikaliene ikke vaskes bort

A ADVARSEL
Fare for matvareforurensning fra rengjeringskjemikalier.

Vask bort rengjeringskjemikaliene i ovnsrommet med en ren klut og rikelig med rent, varmt vann, Terk deretter av
ovnsrommet med en myk klut eller tgrkepapir for & unnga matvareforurensning fra rengjeringskjemikalier.

9.5 Rengjoringsprosedyrer

Rengjgre mikrokombiovnen

Dette kapittelet forklarer hvordan du rengjer mikrokombiovnen.

9.5.1 Nedkjolings- og rengjeringsprosedyre

Formal

Med den valgfrie funksjonen for avkjgling kan du kjgle ned ovnsrommet raskt, slik at du kommer tidligere i gang med
rengjeringen av mikrokombiovnen.

Kjgle ned ovnsrommet

1. @ Velg rengjgringsikonet pa startskjermen i modus for full betjening.

I
Trykk pa av/pa-knappen i modus for rask betjening, Press &
Go-modus eller manuell modus for a deaktivere oppvarming og
starte avkjglingssyklusen.

En melding vises.

Merk: Rengjeringssekvensen med bilder avhenger av
rengjeringsinnstillingene som er angitt pa ovnen.

ELLER

Press & Go

% 4 e

Salmon Croissant Add recipe
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Tilbake til innholdet >

ctive Equipment

+ Cleaning materials

* Fill a cool down pan
with ice and place
in the oven and/or

* leave the door
slightly or fully open

b

Cool down to 50°C

Actual 275°C

o

Samle alt nedvendig personlig verneutstyr for rengjering.
Vi anbefaler

hansker og rengjgringssett fra Merrychef, inkludert Merrychef
Cleaner og Merrychef Protector.

Klikk pa det grenne haketegnet nederst pa skjermen for a ga videre
med rengjaringssekvensen.

Ta alle ngdvendige forholdsregler, og sett et brett med isbiter eller
kaldt vann i det varme ovnsrommet. Dette fremskynder
avkjelingsprosessen.

Nar du har satt brettet med isbiter i ovnen, trykker du pa det grenne
haketegnet for a fortsette.

(Merk: Dette kan bare indikere en nedkjelingsprosess med apen
dor hvis nedkjoling med is ikke er aktivert i innstillingene)

Fremdriften for avkjglingsprosessen vises. Den tar ca. 20 minutter.

Nar avkjelingsprosessen er fullfert, ma du fjerne avkjglingspannen
fra ovnsrommet ifgrt vernehansker. Pannen med vann ma ikke bli
stdende i ovnen over natten eller nar det er kaldt.

(Merk: Dette kan bare indikere at du ma fjerne stekebrettet hvis
nedkjoling med is ikke er aktivert i innstillingene)

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX
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9 Rengjgringsprosedyrer Tilbake til innholdet >

Ovnen er na klar til rengjering, og en melding vises pa skjermen.

Clean The Cavity SOl Pafor rengjoringsmiddel

approved oven cleaner
nge.

* Wipe sides, . base and oven door.

#woid door seals and roaf of cavity.
Do nat spray directly inta the cavity.

Rengjar stekebrettet og tilbehgret

* Wait for 5-10 minutes for
the cleaner to work.

+ Clean the cook plate in
warm soapy water

* Dry with a clean cloth.

Rengjor ovnen

Clean Th
wet cloth.

* Dry with a clean dry cloth.

Pafer beskyttelsesmiddel

(Merk: Dette vises ikke hvis bruk av beskyttelse ikke er valgt i
rengjoringsinnstillingene.)

Rengjer dgrpakningen
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9 Rengjgringsprosedyrer Tilbake til innholdet >

Rengjer |uftfilteret
(Merk: Dette skjermbildet forsvinner ikke for luftfilteret er

fjernet og skiftet ut.)

n Air Filter

« Open air ver and lift

wntil this action is complete
S UL Bl  Bekreftelse pa rengjering av luftfilter

+ Please confirm you have
cleaned the air filter

Rengjor utsiden

Rengjeringen er fullfort

program con
firm to turn o

Godkjenning av godkjenning
(Merk: Dette vises ikke hvis godkjenning av rengjoering ikke er

J.D
valgt i rengjoringsinnstillingene.)

ofwlefrfrfviulifo]r
afsfofrfofufofe]e

oz <l c]v]s|n]mERE

vy

Initials and date saved!
The oven will now turn off.

Ovnen slar seg av og gar tilbake til skjermbildet med av/pa-knappen
nar rengjgringen er fullfert.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX
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10 Ta apparatet ut av drift og avhende apparatet Tilbake til innholdet >

10 Ta apparatet ut av drift og avhende det

Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet forklarer hvordan du tar mikrokombiovnen ut av drift og avhender den.

ﬂ 10.1 Ta apparatet ut av drift pa en trygg mate

Krav til personell som skal ta apparatet ut av drift

Arbeid som utfgres pa apparatet nar det tas ut av drift, utferes under spesielle driftsforhold eller omfatter aktiviteter som
krever personell med relevante kvalifikasjoner og apparatspesifikk kunnskap utover det som kreves av driftspersonell.

Personell ma oppfylle falgende krav:

= De ma vaere kvalifiserte ansatte i et autorisert serviceselskap.
= De ma ha relevant opplaering som serviceteknikere.

= De ma ha spesifikk opplzering i apparatet.

Personlig vernutstyr

Bruk personlig verneutstyr for de relevante oppgavene som er angitt i avsnitt 3.7, «Personlig verneutstyr», i kapittelet
«Sikkerhet».

Regler for trygt og ansvarlig arbeid nar apparatet tas ut av drift
Unnga mulige farer for deg selv og andre ved a folge reglene nedenfor:

= Kjokkengulvet ma alltid veere tert for & redusere faren for ulykker.
=  Apparatderen pd mikrokombiovnen ma lukkes fer apparatet avhendes.
= |kke etterlat matrester i ovnsrommet.

Stremferende deler

AFARE

Fare for elektrisk stot fra stromforende deler og lese kabler
Nar panelene fiernes, er det fare for elektrisk stet hvis stramfgrende deler bergres.
= Pase at alt arbeid pa det elekiriske systemet utfares av en kvalifisert elektriker fra et autorisert serviceselskap.

Flytte tung last

AADVARSEL
Fare for personskade ved feil lofting
Nar apparatet lgftes, kan vekten av apparatet forarsake skader, spesielt i overkroppen.

= Bruk en gaffeltruck/jekketralle til & flytte apparatet.

= Nar apparatet lgftes, skal du ha med deg mange nok personer til & baere vekten av apparatet (antallet avhenger av alder
og kjgnn). Felg de lokale forskriftene for sikkerhet pa arbeidsplassen.

=  Bruk personlig verneutstyr.
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10 Ta apparatet ut av drift og avhende apparatet Tilbake til innholdet >

Uegnet underlag

AADVARSEL
Fare for knusing hvis apparatet velter eller faller av
Kroppsdeler kan bli knust hvis apparatet velter eller faller av.

=  Sgrg for at apparatet aldri plasseres pa et uegnet underlag.

10.2 Ta apparatet ut av drift og avhende det

Krav

Fer apparatet tas ut av drift, ma du kontrollere at det er stremlast.

Ta apparatet ut av drift

Felg fremgangsmaten for konfigurasjon og montering av apparatet i motsatt rekkefelge for a ta apparatet ut av

drift (se kapittelet «<Montering» i avsnitt 6, «Flytte apparatet» i avsnitt 4 og «Konfigurere apparatet» i avsnitt 5).
Ikke flytt apparatet fgr du har koblet fra alle elektriske koblinger.

Avhending
Korrekt avhending av produktet (avhending av elektrisk og elektronisk utstyr)
Gjelder i EU og andre europeiske land med atskilte innsamlingssystemer.

hid

|

Dette merket som vises pa produktet eller i den tilherende dokumentasjonen, betyr at produktet ikke ma avhendes med
annet husholdningsavfall ved endt levetid. For & hindre mulig skade pa miljget eller menneskers helse fra ukontrollert
avfallsavhending skal dette produktet skilles fra annet avfall og resirkuleres pa ansvarlig vis for a bidra til baerekraftig
gjenbruk av materialressurser.

Husholdningsbrukere skal kontakte enten forhandleren de kjgpte produktet av, eller de lokale myndighetene for a fa
informasjon om hvor og hvordan de kan resirkulere dette produktet pa en miljevennlig mate.

Bedriftsbrukere skal kontakte leverandgren og sjekke vilkarene i kjgpskontrakten. Dette produktet skal ikke blandes med
annet kommersielt avfall ved avhending.

Monterings- og brukerhandbok for Merrychef conneX
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11 Tekniske data Tilbake til innholdet >

- 11 Tekniske data

B Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet inneholder de tekniske dataene for mikrokombiovnen.

- 11.1 Tekniske data

B DIMENSJONER/VEKT: INNPAKKET OVN

SAMLET ST@RRELSE VEKT
MODELL HOYDE BREDDE DYBDE VERSJON MED VERSJON MED H@Y EFFEKT

STANDARDEFFEKT

33,7 tommer 20,5 tommer 32,3 tommer
connex®12 (855 mm) (520 mm) (820 mm) NETTO 133 b (60 kg) NETTO 151 1b (68,7 kg)

SAMLET STORRELSE
MODELL
HOYDE BREDDE DYBDE
X®16 33,7 tommer | 24,4tommer | 32,3 tommer NETTO 175 Ib (79,2 kq)
conne (855 mm) (620 mm) (820 mm) <9

B MAL/VEKT: OVN

SAMLET ST@ORRELSE ‘

MODELL e S T —
HQ@YDE BREDDE DYBDE VERSJON MED VERSJON MED H@Y

STANDARDEFFEKT EFFEKT

24,4 tommer | 14,0 tommer | 25,2 tomme
conneX®12 (619 mm) (356,2 mm) . NETTO 111 Ib (50 kg) NETTO 1301b (58,7 kg)

(641,2 mm)

SAMLET STORRELSE
MODELL
HOYDE BREDDE DYBDE
24,4 tommer | 18,1 tommer | 26,9 tommer
connex®16 NETTO 148 Ib (67,2 kg)

(619 mm) (458,8 mm) (683,4 mm)

B Elektriske konfigurasjoner - versjon med standardeffekt conneX® 12 EMEA

POWER OUTPUT (APPROX.)

ELECTRICAL SUPPLY

Model number Finish y Atmngement Plug Plug phase | L. power Microwave Convected | Combination
Voltage Frequency and Plug Type b current (IEC 705)
image S input heat mode
connections rating 100%
o e T o Single Phase 1000 W** +
X12GXMV5AALTCLUK 220-230V 50Hz 9 UK BS1363 13A 2990 W 1000 W 2200W
L1+N+E 200W
X12GXMV6EAAL1CLSA 220-230 S0HzZ Single Phase |\, 5cy363 13A 2990 W 1000 W 2200 W
Stainless L1+N+E
steel Sinale P 3
X12FXMV5BDL1CLEU 220-230v | 50Hz ""“;“. N ase EU CEE7 @ 16A 3680 W 1000w | 2200w
TABGAIYE X S ” Single Phase EC 309 5 Pin i s BT S
X12FXMVSABL1CLE 80-400\ 50Hz ) A 580 W W 200 W
conneX®12 | X12FXMV5SABLICLEU 380-400V OHz L1+N+E (Right Angle) 16A 3680 W 1000 W 2200 W
standard - ’
power | x12GXMV5SAAL1BKUK 220-230v | 50Hz ingle Nag | UKBSsize3 @ 13A 2900w | 1000w | 2200w
Lit +L
Single Phase —— = =
X12GXMV6AAL1BKSA 220-230v |  60Hz ingle Phase |\, as1363 @ 13A 2990 W 1000w | 2200w
Carbon L1+N+E
black Sinale P 3
- Single Phase . » .
X12FXMVSBDL1BKEU 220-230v | 50Hz IANGE EVRGEES @ 104 2050 | 100" | R200W
L N+
Sinale Phase | IEC 309 5 Pin
X12FXMVSABL1BKEU 380-400V 50Hz SingitPhlse |IEC309 38N 16A 3680 W 1000 W 2200 W
L1+N+E (Right Angle)
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B Elektriske konfigurasjoner - versjon med standardeffekt conneX® 12 APAC

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)

i .
Model number Arrangement Plug Plug phase Max. power Microwave Convected Combination
Voltage Frequency and Plug Type image current input (IEC 705) heat mode
connections 9 rating® P 100%
X12GXMV5SAALTCLUK 220-230V S0Hz S'T_%‘f_rﬂ‘gm UK BS1363 (G) @ 13A 2000W 1000 W 2200W | 1000 W** +900W
- . , Single Phase - FEET (E/E 1000 W** +
X12GXMVBYSLICLKR 200-230V 60Hz L1+N+E KC CEE7 (F/E) @ 164 3680 W 1000 W 2200 W %00W
-~ . Single Phase - " 1000 W** +
X12FXMV5AVLICLAZ Stainless 200-230V 50Hz L14N+E AS/NZS 3112 () ® 154 3680 W 1000 W 2200W 200 W
P steel Single Phase - . 1000 W** +
X12FXMVSAVLICLCN 200-230V 50Hz L1+N+E AS/NZS 3112 () 154 3680 W 1000 W 2200 W 900W
s . . / Single Phase CUCEE ( 1000 W** +
X12FXMV5BDLICLEU 220-230V 50Hz L1+N+E EU CEE7 (F/E) @ 164 3680 W 1000 W 2200 W 300W
® - oy Single Phase EC 309 5 Pin Q 1000 W== +
cotnnedx ;2 X12FXMVSABLICLEU 380-400V 50Hz L14N+E Right Angle) . 16A 3680 W 1000 W 2200 W 200w
standar -
ower X12GXMV5AAL1BKUK 220230V S0Hz single Phase UK BS1363 (G) 134 2900 W 1000 W 2200W 1000 W=+
P § L1+N+E ! ’ 900 W
- PRy - . Single Phase - erEg e 1000 W +
X12GXMV6VSL1BKKR 200-230V 60Hz L14N+E KC CEE7 (F/E) (D 164 3680 W 1000 W 2200W 200w
Py ~ , Single Phase - . 1000 W=* +
X12FXMV5AVLIBKAZ Carbon 200-230V 50Hz [Ep AS/NZS 3112 (1) ® 15A 3680 W 1000 W 2200W 00w
- black , Single Phase - . 1000 W** +
X12FXMVSAVLIBKCN 200-230V 50Hz L1+N+E AS/NZS 31121()) 154 3680 W 1000 W 2200 W 900W
N Single Phase [ p— 1000 W* +
X12FXMV5BDL1BKEU 220-230V 50Hz L1+N+E EU CEE7 (F/E) @ 16A 3680 W 1000 W 2200W 1300 W
~ Single Phase C 309 5 Pin 1000 W*=* +
X12FXMVSABL1BKEU 380-400V 50Hz L1+N+E (Right Anle) 16A 3680 W 1000 W 2200 W 300W
. . . . ®
Elektriske konfigurasjoner - versjon med standardeffekt connexX® 12 US/CA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)

Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** _—
Voltage Frequency and Plug Type Plug current Ma.x. pc:ver (IEC 705) Cor;‘vectted Combl:latlon
connections image rating® inpu 100% =a mods
i i3
X1 2FXMVESKLICLUS 208240v | eorz | TVIPPOR 2P ena 6 sp 154 380w | 1000w | 2000w | 1000WT+
Stainless +GND 1300W
steel Twin Pole 2P 1000 W** +
connex®12 | X12DXMVESNLICLUS 208-240v | 60Hz n | NEMa &0 @ 204 asoow | 1ooow | 200w | U
standard - —
POWEr | 1 JFXMVESXLIBKUS 208-240v | eohz | TMNPOIE 2P wema6se 15a | asow | 1ocow | 2200w | '900W+
Carbon +GND 1300 W
black e
X120XMVESNLIBKUS 208-240v | eoHz | ™I POE 2P Ema s20p 204 | asoow | 1ooow | 2200w | 1O00WT+
+GND 1200 W
Elektriske konfigurasjoner - versjoner med hgy effekt conneX® 12 EMEA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)

Model Model number Finish Amangement Plug Flug phase Max. power Microwave Convected Combination
Voltage Frequency and Plug Type prasay current Hoat (IEC 705) heat hode
connections T rating* P 100%
1CLEU 220-230V 50Hz IEC @ 32A 6000 W 2200 W
E .| Stainless PN G s
X1 \V5BDL1CLEU teal 380-400V 50Hz IEC 309 5 Pin 16A 2200 W
stee
- - pe = _= N I“.‘H' Phase AR o e —= +
connex®12 | X12DBMVSGCLICLEU 380-400v [ SoHz | NS | IEC 309 5 Pin 32A 2000w | 2200w
high
"OWe s i e g e s Single Phase e o ik g A 2000 W**
power X12DBMVSHEL1BKEU 220-230V 50Hz 14N+ IEC 309 3 Pin @ 32A 2000 W 2200 W 3200 W
e e L ( Gas vas Twin Phase AR i S R 2000 W** 4
X12DBMV5BDL1BKEU 380-400V 5 L1+L2+N+E |IEC 309 5 Pin 16A 2200 W 2200 W
X12DBMV5GCL1BKEU 380-400v | soHz | VinPhase 5 Pin 124 2000 W e
bt - E L1+L2+N+E g S ks
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B Elektriske konfigurasjoner - versjoner med hay effekt conneX® 12 APAC

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)

Model number Finish Arrangement Plug Plug phase Max. power Microwave** Convected Combination
Voltage Frequency and Plug Type current . (IEC 705)
. v image . input heat mode
connections rating* 100%
. Single Phase -~ . 2000 W +
X12DBMV6BVHETCLKR 200-230V 60Hz L1eN+E EC 309 3 Pin 32A 6000 W 2000 W 2200 W 2700 W
c — Single Phase - ; . 2000 W** +
X12DBMV5SHMLICLAZ 200-230V 50Hz Ul4NeE AS/NZ 3 Pin . 32A 6000 W 2000 W 2200 W 5200 W
- , Twin Phase - . R 2500 W + 2000 W +
- /| Pi LR
X12DBMVSGKLTCLAZ 380-400V 50Hz L14104N<F AS/NZ 5 Pin . 20A 3300 W 2000W 2200 W 2200 W
. - > -
xroemvskeLcen | PENIESS T oog sy soHz Single Phase EC 3093 Pin 324 5000 W 2000W 2200W 2000 W =
steel L1+N+E 2200 W
e . . Single Phase - . 2000 W= +
X12DBMVSHELTCLEU 220-230V 50Hz L1+N+E EC 309 3 Pin 32A 6000 W 2000W 2200 W 2200 W
/ - . Twin Phase EC 309 5 Pin 2500 W + 2000 W** +
X12DBMV5BDL1CLEU 380-400V 50Hz L14L24N+E (Right Angle) 16A 3300 W 2000W 2200 W 2200 W
@ , Twin Phase . 2500 W + 2000 W= +
® 1Lt - C Pi
con:le); 12 X12DBMV5GCLICLEU 3B0-400V 50Hz L1414 N4E EC 309 5 Pin 32A 3300 W 2000 W 2200 W 2200 W
ig -
Ry ~ . Single Phase ~ . 2000 W** +
power X12DBMVeVHE1BKKR 200-230V 60Hz UI4N+E EC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2000W 2200 W 2200 W
/e 20V Single Phase < . .. 2000 W** +
X12DBMV5SHML1BKAZ 200-230V S0Hz L1+N+E AS/NZ 3 Pin . 32A 6000 W 2000W 2200 W 2200 W
c . Twin Phase - ., 2500 W + 2000 W** +
- /| P L)
X12DBMV5GKL1BKAZ 380-400V 50Hz L1124 N4E AS/NZ 5 Pin . 20A 3300W 2000 W 2200 W 2200 W
Carbon Single Phase 2000 W** +
-230V C 309 Pil
X12DBMV5KEL1BKCN black 200-230V 50Hz L14N+E EC 309 3 Pin 32A 6000 W 2000W 2200 W 2200 W
. Single Phase - - 2000 W* +
X12DBMVSHEL1BKEU 220-230V 50Hz L14N+E EC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2000W 2200W 2200 W
. Twin Phase EC 309 5 Pin 2500 W + 2000 W** +
J 380-
X12DBMV5BDL1BKEU 380-400V 50Hz L14194N<F (Right Angle) 16A 3300 W 2000W 2200 W 2200 W
. PP Twin Phase - o a 2500 W + 2000 W* +
X12DBMV5GCL1BKEU 380-400V 50Hz L14L2+N+E C 309 5 Pin . 32A 3300 W 2000W 2200 W 2200 W

B Elektriske konfigurasjoner - versjoner med hay effekt connexX®12 US/CA

ELECTRICAL SUPPLY

POWER OUTPUT (APPROX.)

Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** _—
Voltage Frequency and Plug Type . Plug current Ma.x. po:\ner (IEC 705) Co:vectted Combl:latlon
cannections imags rating® inpu 100% e mods
Twin Pale 2P | NEMA Lé6- @ 2000 W** +
X12DBMVEDHLI CLUS 208-240v | 60Hz 304 g000W | 2000w | 2200w
Stainless +GND 30P 2200 W
steel ; .
connex®]2 | X12DBMVEDFLICLUS 208-240v | 60Hz TW': EE'E 1 Nema 20 @ 30a | sooow | 2000w | 2200w EOESO?W *
high
Twin Pole 2P | NEMA Le- 2000 W +
ower -
p X1ZDBMVEDHLIBKUS | | 208-240V | = 60Hz . D 0P @ 304 g000W | 2000w | 2200w 3200 W
black H £23
X12DBMVEDFLIBKIUS 208-240v | eoHz | TN POlE 2Pl \ewa 6-30p A | sooow | 2000w | 2200w | Z000WTT+
+GND 2200 W

- versjoner med hgy effekt conneX® 16 EMEA
ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT (APPROX.)

Elektriske konfigurasjoner

Model Model number Finish Arrangement o Plug phase Microwave** oy
Voltage Frequency and Plug Type 5 current Nlax Power (IEC 705) senvecied | :Combination
: image 2 input : heat mode
connections rating 100%
X16DBMVSHEL1CLEU 220-230V | S0Hz \‘"rﬂ”ﬁshf"' IEC 309 3 Pin @ 32A 2000 W 3200 W
Stainle . Twin Phase : e -
X1608Mvs8DLICLEY | St2iN'ess | 390400y | soHz win Phase | e 309 5 pin 16A 2000 W 3200 W
stee L1+L2+N+E
s | X16DBMVSGCLICLEU 380-400v |  50Hz Twin Phase |\ 359 5 pip 324 2000 W 3200 W
conneX16 X16DBM yCLTCLEU 380-400V >0Hz L1+L24+N+E C 32A 2000 W 3200 W
: % x T o Single Phase : e A
X16DBMVSHEL 18KEU 220-230V | S0Hz GG e IEC n 3 2000 W 3200 W
L1+N+E
= = Twin Phase R
(16DBMV5BDL1BKEU SOHz C 309 5 Pin 6A
X16DBMVSBDL 1BKE OH: L1sL24NaE | [EC 3095 Pin
NSO A A B e _ Twin Phase ABCE D ’ S
X16DBMVSGCLIBKEU 380-400V |  SOHz Haiiee: | Ecamsen 32A 2000 W 3200 W
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B Elektriske konfigurasjoner - versjoner med hgy effekt conneX® 16 APAC

ELECTRICAL SUPPLY

POWER OUTPUT (APPROX.)

Model number Arrangement Plug phase Microwave** -
Voltage Frequency and Plug Type _Png current Max. pu:'.rer (IEC 705) Corrl]vectled Comb":ft'o"
connections image rating* inpu 100% =a mode
a ) ) 00 W
X16DBMVGVHE] CLKR 200230v | 60Hz single Phase | e 30 3 pip 32A 6000 W 2000W 300w | 2000+
L1+N+E 3200W
~ Single Phase . 2000 W** +
. / i 00- 5000 3\ 0
X16DBMVSHML] CLAZ w0-230v | sonz T asnz3rin | (% 328 6000 W 2000 W 3200W oW
Twin Phase . . 2500 W + 2000 W +
SOBMVSGKLIC 40 ‘e v 0
X16DBMVSGKL1CLAZ 3s0400v | somz Do | remzsein | (se 20 o 2000 W 3200W 0w
- I Stainless single Phase ) \ 2000 W** +
/5 ¢ - 00- 30 000 3\ 0
X16DBMVSKEL 1 CLCN ctoel | 200230v | sonz e IEC 309 3 Pin @ 32A 6000 W 2000 W 3200W oo
3 00 W*
X16DBMVSHEL1CLEU 220-230V 50Hz single Phase | e300 3 pin 32 6000 W 2000 W 300w | 2OPOWT
LT+N+E 3200W
Twin Phase - 2500 W+ 2000 W** +
MV C -40) C 309 . . v 0
X160BMVSBDL1CLEU 380-400v | sonz Melaiag | EC3095Pin 16A 200w 2000 W 3200W oo w
_ Twin Phase 2500 W+ 2000 W** +
@ GDBMVSGCLIC -40) C 309 ) . v 0
connex16® | X16DBMVSGCLICLEU 3so-400v | sonz eloenag | EC3095Pin 328 200w 2000 W 3200W oW
high
2 . . 00 W
power X16DBMVEVHEBKKR 200-230v 60Hz single Phase | 1o 209 3 pin 32A 6000 W 2000 W oow | 20OWT
L1+N+E 3200W
Single Phase ’ . \ 2000 W** +
; /! 00- ! 5000 W 0
X16DBMVSHML1BKAZ 200-230v | sonz R asmnzarin | (% 32 6000 W 2000 W 3200W o
Twin Phase . . 2500 W+ 2000 W** +
: G 40 o' . . v 0
X16DBMV5GKL1BKAZ aso400v | somz Do | remzsein | (se 204 300w 2000 W 3200W 500w
i . - Carbon - Single Phase . o0 . . 2000 W** +
X16DBMVSKEL 1 BKCN ple | 200230v | sonz e IEC 309 3 Pin 32A 6000 W 2000 W 3200W oo W
3 00 W
X16DBMVSHEL1BKEU 220-230V 50tz single Phase | 1o 200 3 pin 32 6000 W 2000 W 300w | 2000V
L1 +N4E 3200 W
Twin Phase . ] 2500 W + 2000 W** +
- A0 30 5 0
X16DBMV5BDL1BKEU 380-400v | sonz Melainag | EC3095Pin 16A 200w 2000 W 3200W oo w
- Twin Phase . 2500 W+ 2000 W** +
SDBMV -40 C 309 ) . v 0
X16DBMV5GCL1BKEU 3so-400v | soniz ol | Ec3095 P 32 0w 2000 W 3200W oo
. . . . ®
B Elektriske konfigurasjoner - versjoner med hay effekt conneX®16 US/CA

ELECTRICAL SUPPLY POWER OUTPUT {APPROX.)

Model Model number Finish Arrangement Plug phase Microwave** P
Voltage Frequency and Plug Type . Plug current Max. m:\rer (IEC 705) Cor;‘vected Combl:latlon
connections image rating® npu 100% eat moade
Twin Pole 2P | NEMA L6- 2000 We* +
X1 6DBMVEDHL1CLUS 208-240V | 60Hz @ 30A 65000 W 2000W | 3200W
Stainless +GND 0P 3200 W
Steel Twin Pole 2P | NEMA 2000 W** +
connexis ® | X16DBMVEDFLICLUS 208-240V | 60Hz L aND 5.a0p 30A 65000 W 2000W | 3200W 2500 W
high
Twin Pole 2P | NEMA L6- 2000 W= +
OWEr -
P X1 6DBMVEDHL1BKUS atbon 208-240V | 60Hz D 20p @ 30A 65000 W 2000W | 3200W 2500 W
Black Twin Pole 2P | NEMA 2000 W** +
X16DBMVEDFLIBKUS 208-240V | 60Hz . GND 6oa0p 30A 6000 W 2000W | 3200W 200 W
B Samsvar med lovpalagte standarder
Beskyttelsesgrad IPX3
Sty (ventemodus) maks. 65 [dBA]
Godkjenningsmerker
Testet sikkerhet UKCA, CE, CB (IEC), UL (under behandling)
Hygiene UL-EPH (NSF/ANSI 4) (under behandling)
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B 112 Maltegninger

B connex 12

Klaring pa sidene av enheten er ikke nedvendig. Det ma imidlertid veere 6 cm klaring over enheten. Denne varen er
ikke beregnet for innebygde apparater.
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12 Serviceinformasjon

Formalet med dette kapittelet

Dette kapittelet inneholder informasjon om riktig serviceprosedyre og oppsummerer mulige feil med apparatet og feil som

kan oppsta under drift.

12.1 Garantiinformasjon og kontakt med kundeservice

Garantiinformasjon

For at du skal kunne fremme krav i henhold til garantien for mikrokombiovnen, ma apparatet monteres av en kvalifisert
servicetekniker fra et autorisert serviceselskap og i henhold til instruksjonene i monterings- og brukerhandboken.

Garantien dekker ikke skade som skyldes feil konfigurasjon, montering, bruk, bruk av rengjegringskjemikalier, service eller
reparasjon.

Ngdvendig informasjon
Ha folgende apparatdata tilgjengelig nar du kontakter kundestatten:

= Apparatets modellnavn eller artikkelnummer (se avsnitt 1.1.4 i «/dentifisere mikrokombiovnen»)
= Apparatets serienummer (se avsnitt 1.1.4 i «/dentifisere mikrokombiovnens)

Kontaktinformasjon

Welbilt UK Ltd.

Ashbourne House, The Guildway,
Old Portsmouth Road

Guildford, GU3 1LR
Storbritannia

Telefon (hovedkontor) (+44) (0) 1483 464900
Faks (+44) (0) 1483 464905

Internett www.merrychef.com
www.welbilt.com
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12.2 Utbedre feil: driftsproblemer

B Feilsgkingsdiagram

Problem

Mulig arsak

Selv om vi har gjort vart ytterste for a sikre at ovnen skal opprettholde en hay standard ogsa i fremtiden, kan du bruke
diagrammet for & se om problemet enkelt kan Izses fgr du kontakter serviceagenten din.

Tiltak

Apparatet fungerer ikke,
og skjermen er svart

Apparatet har ikke strem

= Sjekk om det har oppstatt et strembrudd.

= Sjekk om skillebryteren er p3, eller om
apparatet er riktig koblet til.

Noen skjermkontroller
fungerer ikke

Uautorisert tilgang

Ta kontakt med en autorisert bruker.

Displayet viser en
varselmelding

Informasjon vises pa skjermen

Folg instruksjonene som vises.

Apparatet tilbereder ikke
maten pa riktig mate

= Apparatet er ikke rent

= Maten har feil temperatur

= Endret eller feil program er valgt
= Maten er innpakket

= Maten ble tatt ut for tidlig

» Rengjgr apparatet
(se «Rengjaringsinstruksjoner» i avsnitt 9)

= Bruk riktig matlagingsprogram.
= Pakk ut maten.

= Sjekk om alle matlagingstrinnene er fulgt.

Apparatet fullfgrer ikke
matlagingen

= En varselmelding vises

= Apparatderen er dpen

= Luftfilteret mangler eller er feilmontert
= Apparatet er overopphetet

= Lukk apparatdgren.

= Monter luftfilteret.

= La apparatet kjgle seg ned.

= Sjekk og fjern eventuelle blokkeringer
rundt luftventilene.

Displayet viser en feilkode

Feil pa apparatet

Noter feilkoden, og ta kontakt med
serviceagenten.
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